TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO ADMINISTRATIVO N2

Municipio de Tramandai

Secretaria Municipal de Educacédo

Necessidade da Administragdo: Aquisicdo dos géneros alimenticios destinados as Escolas da Rede Municipal para a

execucdo do PNAE ( Programa Nacional de Alimentac&o Escolar).

1. DEFINICAO DO OBJETO
O presente termo tem por objeto a aquisicio géneros alimenticios destinados as Escolas da Rede Municipal para a

execucdo do PNAE ( Programa Nacional de Alimentag&o Escolar).

Os bens objeto da contratagdo pretendida possuem as seguintes especificagdes:
Carneos
Itens QUANT. PRODUTO CARACTERISTICAS
TOTAL
01 12.000 kg carne de  22|Carne de 22 resfriada, sem osso, cortada em cubos, com gramagem de 60
s/0sso gramas, de corte paleta, com no maximo 11 % de teor de gordura por quilo,
temperatura de recebimento 0°C a 5°C, sem nervuras e aparas de
cartilagem.
02 3.000 Kg carne de 22| Carne de 22 resfriada, sem osso, cortada em cubos, com gramagem de 60
s/0sso gramas, de corte paleta, com no maximo 11 % de teor de gordura por quilo,
temperatura de recebimento 0°C a 5°C, sem nervuras e aparas de
cartilagem. Iltem destinado a ME e EPP
03 16.250 kg Carne moida de|Carne moida de 22 ( guisado) resfriada, de moagem grossa com no maximo
22 10% de teor de gordura por quilo,sem nervos, sem aparas,, carne fresca
com aspecto vermelho e brilhante, odor caracteristico do produto,
™ embalada em sacos atdxicos de até 5 kg, temperatura de recebimento de
0°Ca5°G;
04 3.750 Kg Carne moida de | Carne moida de 22 ( guisado) resfriada, de moagem grossa com no maximo
23 10% de teor de gordura por quilo,sem nervos, sem aparas,, carne fresca
com aspecto vermelho e brilhante, odor caracteristico do produto,
embalada em sacos atdxicos de até 5 kg, temperatura de recebimento de
0°C a 5°C; Item destinado a ME e EPP
05 21.000kg Coxa e sobrecoxa |Coxa e sobrecoxa de frango resfriada e embalado em sacos plasticos
resfriada flexiveis atéxicos de 2 a 3 kg, com identificacdo do tipo de corte, data de
validade e marca impressos na embalagem, com 0 maximo de 8% de agua,
com a embalagem lacrada com lacre invioldvel, temperatura de 0°C a 5°C.
06 7000 Kg Coxa e sobrecoxa |Coxa e sobrecoxa de frango resfriada e embalado em sacos plasticos
resfriada flexiveis atéxicos de 2 a 3 kg, com identificagdo do tipo de corte, data de
validade e marca impressos na embalagem, com o méximo de 8% de 4gua,
com a embalagem lacrada com lacre inviolavel, temperatura de 0°C a 5°C.
Item Destinado a ME e EPP.
07 3.750 kg Filé de peixe Filé de peixe limpo, congelado, sem espinhas,postas firmes, livre de pele,
t cartilagens,livre de espinhas e parasitas, o produto deve apresentar-se com




N todo o frescor da matéria-prima,conservada, sem rupturas ou mcnsoe”s(/odon /
caracteristico, interfolhados unitariamente ,produto novo, coloragdo cIara
odor caracteristico, sem escamas, limpo, para alimentacdoinfantil, ﬁles com
aproximadamente 60 gramas, embalagem com fécil visualizacio

08 1.250 Kg Filé de peixe Filé de peixe limpo, congelado, sem espinhas,postas firmes, livre de pele,
cartilagens,livre de espinhas e parasitas, o produto deve apresentar-se com
todo o frescor da matéria-prima,conservada, sem rupturas ou incisdes, odor
caracteristico, interfolhados unitariamente ,produto novo, coloragdo clara,
odor caracteristico, sem escamas, limpo, para alimentagdo infantil, filés com
aproximadamente 60 gramas, embalagem com fAcil visualizagdo. Item
Destinado a EM e EPP.

09 5.000 kg Filé de peito de |Filé de peito de frango resfriado cortado em bifes de 50 gramas,sem pele,

frango bifes sem nervuras, embalado em sacos atéxicos, com identificagio, com

L gramagem aproximada de 2 em 2 kg.

10 1.000 Kg Filé de peito de|Filé de peito de frango resfriado cortado em bifes de 50 gramas,sem pele,

frango bifes sem nervuras, embalado em sacos at6xicos, com identificacdo, com
gramagem aproximada de 2 em 2 kg. Item destinado a ME e EPP

| -

! 1400 kg Peito de frango|Peito de frango defumado resfriado, fatiado em fatias finas, com

L defumado embalagem invioldvel.

12 4.000kg Filézinho suino Filézinho suino resfriado, pega inteira, sem 0sso;

13 1000 Kg Filézinho suino Filézinho suino resfriado, pega inteira, sem osso;

Item destinado a EM e EPP

14 1500 kg Moela de frango | Moela de frango resfriada em bandejas de aprox. 750 gramas a 01 kg;

15 1500 kg Figado de frango | Figado de frango resfriado em bandejas de aprox. 750 gramas a 01 kg;

16 1500 kg Bolinho de peixe |Bolinho de peixe congelado, com peixe ( merluza/ Tildpia), aipim, ovos,
farinha de rosca, farinha de trigo, vinagre, sal e farinha de milho na sua
composi¢do, em embalagem resistente com 1 kg . Produto novo , congelado,
especificamente para ser assado.

17 500 kg Bolinho de peixe |Bolinho de peixe congelado, com peixe ( merluza/ Tildpia), aipim, ovos,
farinha de rosca, farinha de trigo, vinagre, sal e farinha de milho na sua
composicdo, em embalagem resistente com 1 kg . Produto novo , congelado,
especificamente para ser assado. Item destinado a ME e EPP

Laticinios e outros
= ]
Itens QUANT. PRODUTO CARACTERISTICAS
TOTAL

18 600 kg Banha de porco Banha de porco, sem conservantes, 100 % natural, embalagem de 500
gramas, em recipientes pldsticos lacrados, , atéxico,conter rétulo na
procedéncia.

19 3000 unidades |logurte natural logurte natural, integral, refrigerado em garrafas de 900 ml, sem corantes,
rotulagem de acordo com a legislacdo.

20 500 unidades |logurte  natural | logurte natural, zero lactose, refrigerado em embalagem de 120 a 170

zero lactose gramas, sem corantes, rotulagem de acordo com a legislaggo.

21 1200 tabletes |Manteiga sem sal Manteiga sem sal resfriada,sem corantes em tabletes de 180 a 200 gramas,
em embalagem fechada.

22 620 unidades |nata Nata resfriada, pasteurizada, em potes de aproximadamente 300 gramas,
com lacre inviolavel.

23 2000 potes requeijao Requeijdo cremoso em potes plasticos embalagem econdmica de 400 a 500




gramas com lacre invioldvel

24 1700kg Queijo mussarela | Queijo mussarela fatiado, resfriado, fatiado em fatlas ﬁnafs com emb%‘agem
lacrada inviolavel, sem plasticos interfolhados. ,

25 500 kg Queijo mussarela | Queijo mussarela fatiado, resfriado, fatiado em fatias finas, com émbé’lage—{
lacrada invioldvel, sem plasticos interfolhados. Item Destinado a ME e EPP

PAES
mns QUANT. PRODUTO CARACTERISTICAS
TOTAL
26 11.250 kg pao Pdo tipo massinha doce lisa de 50 gramas cada unidade,
27 3.750 kg pao Pdo tipo massinha doce lisa de 50 gramas cada unidade,
Item destinado a EM e EPP
28 200 kg Pdo integral sem |P3o tipo massinha integral sem adi¢do de acticar, para aluno com laudo DM
adicdo de agticar |lisa de 50 gramas cada unidade,; com indicagdo no rétulo da isencdo de
agucar.
29 5.000 pacotes |Pdo de forma Pdo de forma branco , fatiado em embalagem pléstica transparente, atéxico,
Informag&o nutricional no rétulo, em pacotes de aproximadamente 450 gr.
30 2500 pacotes |Pdo de forma|P3o de forma integral , fatiado em embalagem pléstica transparente,
integral atéxico, Informag&o nutricional no rétulo, em pacotes de aproximadamente
500 gr.
31 500 pacotes Pdo de forma|P3do de forma 100 % integral SEM ADICAO DE ACUCAR, PARA ALUNOS corﬂ
integral DIABETE MELITTUS fatiado em embalagem plastica transparente, atdxico
Informagdo nutricional no rétulo, em pacotes de aproximadamente 380 gr.
32 300 PACOTES |Pdo fatiado sem |P3o de forma SEM GLUTEN PARA ALUNOS COM DOENCA CELIACA fatiado
glaten em embalagem pldstica transparente, atdxico, Informagdo nutricional no
rétulo, em pacotes de aproximadamente 400 gramas, com total isen¢do de
| gluten;
!.\,
CARNEOS
Itens QUANT. TOTAL |Validade e outras Exigéncias ]
05 21.000kg Coxa e sobrecoxa de frango resfriada, com validade minima sob refrigeracdo de 06 dias a
contar da entrega;.
06 7000 Kg Coxa e sobrecoxa de frango resfriada com validade minima sob refrigeracdo de 06 dias a
contar da entrega; Item Destinado a ME e EPP.
09 5.000 kg Filé de peito de frango com validade minima de 7 dias( sob refrigeragéo).
10 1.000 Kg Filé de peito de frango , com validade minima de 7 dias( sob refrigeracdo), Item destinado a
ME e EPP
11 1400 kg Peito de frango defumado resfriado, com validade minima sob refrigeragdo de 7 dias;( a
entrega nos locais destinados deve ser em veiculo isotérmico. %
16 1500 kg Bolinho de peixe congelado, com validade minima de 3 meses a contar da data da entrega.
17 500 kg Bolinho de peixe congelado, com validade minima de 3 meses a contar da data da entrega.
Item destinado a ME e EPP




LATICINIOS E OUTROS

e
Itens QUANT. TOTAL | Validade e outras exigéncias
18 600 kg Banha de porco, data de fabricagdo e prazo de validade de no minimo 10 meses depois da
entrega;
19 3000 unidades logurte natural, integral, validade minima da data da entrega de 15 dias. Transportado em
veiculo refrigerado conforme a RDC216.
20 500 unidades logurte natural, zero lactose, validade minima da data da entrega de 15 dias. Transportado
em veiculo refrigerado conforme a RDC216.
21 1200 tabletes Manteiga sem sal, com validade minima de 10 dias;
22 620 unidades Nata resfriada, com validade minima de 10 dias da data da entrega;
24 1700kg Queijo mussarela fatiado, com validade minima sob refrigeracdo de 7dias;( a entrega deste
produto deve ser em veiculo isotérmico.
s 500 kg Queijo mussarela fatiado, com validade minima sob refrigeracdo de 7dias;( a entrega deste
rj produto deve ser em veiculo isotérmico. Item Destinado a ME e EPP
PAES
’?ens QUANT. TOTAL | Validade e outras exigéncias
28 200 kg Pdo tipo massinha integral sem adigio de aglicar, para aluno com laudo DM, com validade
minima da entrega de 10 dias;
29 5.000 pacotes Pdo de forma branco, com validade minima de 7 dias a contar da data de entrega no local.
30 2500 pacotes Pdo de forma integral, com validade minima de 7 dias a contar da data de entrega no local.
31 500 pacotes Pdo de forma 100 % integral SEM ADICAO DE ACUCAR, PARA ALUNOS COM DIABETE
MELITTUS , com validade minima de 7 dias a contar da data de entrega no local.
32 300 PACOTES Pdo de forma SEM GLUTEN PARA ALUNOS COM DOENGA CELIACA , com validade minima de
7 dias a contar da data de entrega no local.
==y

O prazo de validade da ata de registro de precos, oriunda deste procedimento licitatério, serd de 01 (um) ano,

prorrogével por igual periodo, nos termos do art. 84 da Lei n® 14.133/2021, desde que comprovada a vantajosidade a

administragdo municipal, quando de sua prorrogacao.

2. FUNDAMENTAGAO DA CONTRATACAO

A contratagdo pretendida encontra fundamento no estudo técnico preliminar, elaborado pela Secretaria Municipal de

Educagdo, o qual segue anexo ao presente processo licitatério.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solugdo proposta é a contratacdo de empresa especializada para fornecimento de géneros alimenticios para as

Escolas Municipais de Ensino, para execu¢do do PNAE ( Programa Nacional de Alimentag&o Escolar). conforme as

seguintes especificacdes/condicdes:



Responsabilidades da Empresa: G el a 69

NO OBJETO:

1.1

1.1.1-

— CONSIDERAGOES IMPORTANTES:

a)

b)

c)

d)

Produtos carneos:

Armazenamento dos produtos: O item filé de peixe e o item bolinho de peixe, poderdo ser
entregues resfriados ou congelados. Salientamos que o item filé de peixe deve cumprir todas as
exigéncias existentes em todos os produtos carneos quanto a embalagem, rotulagem , etc. Os
outros produtos carneos devem ser entregues resfriados ou congelados, todos os itens deve ter
rotulagem de identificacdo especifica ( procedéncia) mesmo quando for embalagem individual a
referida embalagem deve ser identificada com carimbo e/ou rétulo, selo de rastreabilidade com
todos os critérios exigidos identificados e devem ser oriundos de estabelecimento licenciado .Deve
constar em todas as embalagens o nome do produto e a quantidade existente na mesma, conforme
cronograma prévio enviado pela Smed/SAE; O fornecedor devera estar com o estabelecimento e
equipamentos utilizados para a manipulagdo e armazenamento das carnes em perfeitas condigbes
de higiene e conservagdo, bem como, de acordo com a nova legislagdo vigente para
estabelecimentos que fracionem produtos carneos. Devera estar discriminado na rotulagem dos
produtos, as condigdes de armazenamento, inclusive temperatura adequada para refrigeracdo e
prazos de validade dos produtos, de acordo com a legislacio vigente na data de entrega.

CondicBes dos produtos: O filé de peixe deve ser oriundo de estabelecimento licenciado e deve ter
procedéncia, bem como, o bolinho de peixe. Devem ser entregues congelados ou refrigerados , em
embalagem de fécil visualizagdo do produto , com cor ,consisténcia e odor caracteristicos do
produto. Devidamente rotulados conforme determinagdo da RDC 216 .Todos os produtos devem
manter suas caracteristicas organolépticas sujeitas a inspecdo na hora da entrega nos
estabelecimentos de ensino. Todos os produtos cirneos devem ser entregues refrigerados ou
congelados. Entrega esta que sera de responsabilidade do fornecedor que receberd um cronograma
pré-estabelecido pelo Setor de Alimentagdo Escolar, semanalmente para proceder as entregas nos
locais ja citados. Salientamos ainda que todos os produtos carneos deverdo ser entregues em
veiculo isotérmico, inspecionado pela vigilancia sanitaria. O laudo de inspecdo devera constar juntos
aos documentos de Habilitagdo. Os produtos estdo sujeitos a inspecdo na chegada nos
estabelecimentos de ensino. Inspecdo esta realizada pela comissdo de recebimentos de géneros
alimenticios, bem como, pelo CAE ou técnico competente. A Mdo-de-obra necessdria para as
entregas é de responsabilidade do fornecedor e deve ser qualificada para a fungéo. Se o produto na
hora da entrega n3o estiver de acordo com as especificagdes exigidas no edital, o mesmo, n3o ser
recebido nos estabelecimentos, porém, o fornecedor terd um prazo méaximo de 24 horas para repor
0 produto em perfeitas condi¢des como consta nas especificagdes, no local a que se destina. Os
produtos devem ser acondicionados em embalagens adequadas, bem como, transportados em
veiculos apropriados. Sendo que a dltima embalagem ( FARDO, CAIXA DE PAPELAO, SACOS
ATOXICOS TRANSPARENTES), devem ser resistentes, de forma que os pacotes internos

( embalagem interna) ndo sofram quebras, rasgos , perfuragdes, que comprometam o produto final.
Caso isso ocorra a empresa terd a responsabilidade de repor os produtos danificados, mediante a
apresentacdo do produto inutilizado. Todos os entregadores devem se apresentar devidamente
uniformizados na hora da entrega; ( cabelos cobertos, jaleco branco, uniforme da empresa e EPIs
necessarios para determinada funcao).

* todas as entregas devem obedecer todas as normas HIGIENICO SANITARIAS DE ACORDO COM AS
BOAS PRATICAS NO SERVICO DE ALIMENTACAO, RDC 216 e portaria n2078 da sec. satide do estado.

outros produtos de origem animal ( queijo, nata, requeijdo, peito de frango defumado, linguica,
presunto magro, salsicha de frango, salchichdo de frango, banha, iogurte e manteiga): esses
produtos devem ser entregues em embalagem lacrada da industria, ndo deve ser fracionado e
embalado artesanalmente sem rotulagem e validade.



[ SN
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Salientamos que os estabelecimentos que tenham a intencdo de distribuir ‘,éf'gé'r,hbalar esses produtos |
deve obrigatoriamente ter inspecdo sanitaria ( registro de SIM e/ou CISPOA f—.:/;o;q,'_SIE,_g/gu SISAN, |
e/ou DIPOA, e/ou SUSAF ou érgdo responsavel) para os itens: 1 ao 33 e dos 'iféps\36 a 38; 4\/
Ressaltamos ainda que o estabelecimento pode receber-e vender diretamefite no balcéo,,po’rém;'

para distribuir, fracionar e embalar deve ter os registros citados acima;

1.1.2.- PANIFICIOS:

ARMAZENAMENTO DO PRODUTO - Produtos tais como, pdo massinha lisa, pao de forma,pdo de hambdrguer, e
qualquer outro panificio caseiro ou artesanal, nio devem ser armazenados por um prazo superior a 24 horas da
data da entrega nas escolas. Entrega esta que deve ser com no méximo 24 horas da data da sua fabricagdo. Se o
produto na hora da entrega n3o estiver de acordo com as especificagdes do edital, 0 mesmo n#o serd aceito,
porém, o fornecedor terd um prazo maximo de 24 horas para fazer a sua reposi¢do no local destinado. As
entregas dos mesmos pode ser diariamente, semanalmente ou mensalmente, conforme o cronograma e a
necessidade da SMEd. O cronograma sera fornecido pelo setor de alimentacdo escolar. A data de fabricagdo, bem
como de validade, deve constar na embalagem do produto.

CONDICOES DO PRODUTO:

O produto deve apresentar suas caracteristicas organolépticas adequadas no momento da sua entrega nos
estabelecimentos de ensino. Entrega esta, que é de responsabilidade da empresa licitante e que deve obedecer
um cronograma pré-estabelecido pelo Setor de Alimentacgo escolar (SAE) da Smed. O produto sera recebido no
seu destino pela comissdo de recebimento que fard a inspe¢do necessaria no mesmo.

Devem ser acondicionados em embalagens adequadas, bem como, transportados em veiculos apropriados e
sujeitos a inspeg¢do a qualquer momento. A Ultima embalagem( fardo, caixa de papeldo, sacos atdxicos) deve ser
resistente de tal forma que os pacotes internos ( embalagem interna) ndo sofram quebras, rasgos , perfura¢des
que comprometam o produto final. Se isso ocorrer a empresa tem a responsabilidade de repor os produtos
perdidos, nas quantidades necessérias, mediante apresentacdo do produto inutilizado. Os entregadores devem
vir uniformizados com identificagdo da empresa e EPIs necessarios, fornecidos pela empresa.

AS EMPRESAS LICITANTES DEVERAO POSSUIR CONDICOES TAIS QUE GARANTAM A RESPONSABILIDADE,
PRESTEZA, SEGURANCA E EFICACIA DA EXECUCAO DO OBJETO, DE_ MODO A OBTER PLENO RESULTADO NA
REALIZACAQ DOS SERVICOS MENCIONADOS NESTE INSTRUMENTO.

° AS EMPRESAS VENCEDORAS DEVERAQ PARTICIPAR DE UMA REUNIAO COM O SETOR DE
ALIMENTACAO ESCOLAR DA SMED ANTES DAS ENTREGAS DOS PRODUTOS.

AMOSTRAS:

Os licitantes deverdo apresentar 2(duas) amostras de cada produto, posteriormente a sessdo licitatéria, no
periodo de 4 dias uteis.
As amostras devem ser entregues no setor de alimentacdo escolar da SMEd, para o técnico responsdvel
( nutricionista Daniela Monteiro Pagno) no horario de segunda a sexta-feira das 14 as 17 h, no endereco que
segue: Av. Igreja, 346, 42 andar, SMEd, setor de alimentaco escolar .
*  As amostras serdo analisadas pelo técnico responsavel ;
*  Prazo para entrega dos laudos de andlise sensorial: 5 dias corridos a contar do dltimo dia da entrega das
referidas amostras;
*  Oslaudos ( relatérios de analise sensorial) devem ser retirados no setor de alimentagdo escolar da SMEd
(av. Igreja, 346, 42 andar) de segunda a sexta feira das 14h as 17 h, sendo a via anexada ao processo,.
Ndo serdo emitidos resultados da andlise de amostras por telefone ou watsapp;
*  N&o serdo enviados resultados dos laudos de andlise sensorial por e-mail ou outro contato virtual, devem
ser retirados pessoalmente pela empresa;
+ E de compromisso da empresa licitante, entregar o produto acondicionado em embalagem de acordo
com o produto e que seja adequada para o armazenamento de aproximadamente de 2 a 4 horas até



que a referida amostra seja testada ( exemplo; produto como queijo, 1car‘hggl>;, devem Ser[;‘
acondicionados em embalagem térmicas refrigeradas e as mesmas é de ige\sp.'onsabilid' e dos | f{,'
fornecedores licitantes); \ O~ , /

#

Os produtos deverdo vir identificados com os seguintes dados:

- Razdo social da empresa licitante;

- Modalidade e nimero da licitacio;

- Numero do lote;

- Nome do produto;
A amostra do material devera estar em embalagem e/ou apresentacdo no qual o produto sera entregue, INCLUSIVE
MARCA. Aquelas que estiverem em desacordo com as especificagdes constantes do presente edital terdo sua cotagdo
desclassificada.

N&o serdo aceitas amostras para andlise por analogia. A n3o apresentac¢do do solicitado implicara na automatica
desclassificacdo do item. As devidas amostras devem ser apresentadas rigorosamente idénticas ao produto que
serd entregue, inclusive embalagem, gramagem, rotulagem, prazo de validade;

Todos os itens licitados, estdo sujeitos a analise de laboratério, se o Setor de Alimentacgdo Escolar julgar necessério.
Andlise esta de inteira responsabilidade da empresa licitante, inclusive as custas. Este laudo de anélise ( fisico-
quimico,microbiolégico e microscépico) quando solicitado, deveré ser emitido por laboratdrio oficial a menos de
18 (dezoito) meses a contar da data de abertura da licitacdo. tal laudo devera evidenciar as caracteristicas do
produto ofertado.

Todos os itens licitados estdo sujeitos a apresentarem fichas técnicas se o setor de alimentagdo escolar julgar
necessario.

Uma amostra servird para andlise sensorial pela nutricionista da Smed e a outra para contra-prova no momento da
entrega dos produtos. Seréo analisados além das especificagdes de cada produto e das exigéncias deste pregdo,
os seguintes critérios: Embalagem, resisténcia,qualidade do rétulo. qualidade, rendimento e aproveitamento,
aceitabilidade, durabilidade, aparéncia, gosto, sabor, cor, odor, informacdes nutricionais, forma de preparo,
diluicdo.

Os produtos serdo classificados, ou ndo, quanto ao rendimento, a textura, aparéncia , sabor e odor e caracteristicas
organolépticas adequadas, aceitabilidade, preparacées a que se destinam, etc.

A amostra de contra-prova dos licitantes vencedores ficard depositada até a entrega dos produtos, os quais deverdo
ser rigorosamente iguais a amostra, sob pena de serem sumariamente rejeitados na ocasido da entrega.

As amostras ndo serdo devolvidas.

Prazo para entrega das mercadorias:

Os produtos cdrneos deverdo ser entregues todas as segundas-feiras no horario das 8h as 11h e das 13h as 16 h,
conforme o cronograma da Smed; NO HORARIO DO ALMOCO NAO SERAO RECEBIDOS OS PRODUTOS NAS
ESCOLAS, BEM COMO, DEPOIS DAS 16 HORAS;

As entregas de produtos cérneos deve ser feita pela empresa em veiculo isotérmico destinado ao transporte de
produtos carneos ( com laudo da Sec. Sadde — setor de Vigilancia sanitdria).Em algumas escolas pode ocorrer a
necessidade de entregas a partir das 7 horas da manh3 devido a projetos desenvolvidos nas mesmas.

Os panificios, produtos lacteos( iogurte ,nata, requeijdo, manteiga, queijo e outros refrigerados) deverdo ser
entregues conforme o cronograma da Smed, geralmente nas segundas-feiras das 8h as 11h e das 13h as 16h,
salienta-se que as necessidades variam, de acordo com a época do ano, podem acontecer entregas diariamente,
semanalmente, mensalmente em dias a combinar; Em algumas escolas pode ocorrer a necessidade de entregas a
partir das 7 horas da manh3 devido a projetos desenvolvidos nas mesmas.

Os géneros pereciveis (produtos carneos , paes, produtos licteos e outros refrigerados) deverdo ser entregues nos
estabelecimentos de ensino, conforme cronograma pré-estabelecido pelo SAE/Smed.

As entregas deverdo ser feitas pela empresa em veiculo apropriado e recursos humanos provenientes do mesmo e
livre das despesas para a prefeitura . As comissdes de recebimento das escolas recebera os géneros pereciveis.



AS ENTREGAS DEVEM OCORRER ATE AS 16 HORAS, ( nos estabelecimentos de ensino), [MPRETERIVELMENTE. - -
( CRONOGRAMA E HORARIOS SUJEITO A ALTERACOES CONFORME FUNCIONAMENTO DOS ORGAO PUBLICOS
RESPONSAVEIS. N S Ay
508, PENA DOS PRODUTOS SEREM DEVOLVIDOS, EXCETO SOLICITAGOES FEITAS PREVIAMENTE-PELO SETOR DE
ALIMENTACAO ESCOLAS DA SME. e
SALIENTAMOS AINDA, QUE QUANDO SE TRATA DE PRODUTOS PERECIVEIS COM AS ENTREGAS DIRETO NOS
ESTABELECIMENTOS DE ENSINO, OS MESMOS DEVEM SER ENTREGUES CONFORME CRONOGRAMA DO SAE DA SME.

7- DA HABILITACAO:

As fornecedoras de panificios (itens 39 a 47) deverdo apresentar licenca para seu transporte, fornecida pela vigilancia
sanitdria de sua sede.

NESTE ITEM OBRIGATORIAMENTE DEVE CONSTAR ENTRE OS DOCUMENTOS PARA A HABILITACAO A LICENCA PARA
TRANSPORTE DE ALIMENTOS FORNECIDA PELA SEC DA SAUDE-VIGILANCIA SANITARIA. Os fornecedores de produtos
cdrneos, lacteos e outros refrigerados ( itens do 01 ao 38) terdo que ter o veiculo isotérmico e retirar a licenga,
indicando a placa do veiculo, no setor competente;Todos os veiculos que forem transportar os alimentos destinados a
alimentagdo escolar devem ter esta licenca atualizada. E esta exigéncia deve constar nos documentos para habilitacgo.

O PRAZO DE VIGENCIA DOS CONTRATOS DEVE SER DE 01 ano.
RESPONSAVEL FISCALIZACAO DA ATA: DANIELA MONTEIRO PAGNO.

8-DO RECEBIMENTO:

O MATERIAL DEVERA SER ENTREGUE NOS ESTABELECIMENTOS DE ENSINO.

Enderego das Escolas:

.
Escola Municipal de Diretora Endereco Fone
Educagdo Infantil
Amor Perfeito Marcia Clezar Avenida Beira Rio, n2 469 - Barra 991035203
Criancga Feliz Tais Becker Rua Jodo Pessoa, 860- Bairro Centro 989448675

Lagoa
Estrela do Mar Tais Valdirene Steinmetz Rua Vergueiros, 236 — Bairro Zona Nova |993352142
Fernandes Agliardi da Silva
Mundo Encantado Janete Terezinha Azambuja |Rua Dois, 170 — Bairro Litoral 993535801
da Silva
Sonho de Crianca Andréa Teresinha Teodoro |Rua Cristévio Colombo, 500 - Bairro 991563049
Velho Sao Francisco I
Peixinho Dourado Shirley Teresinha Braga Rua Sidnei Ferri, 1040 — Bairro 991678046
Motti Indianépolis
Rosa dos Ventos Katia Fonseca Travessa Gen.Jodo Batista Figueiredo, n? | 989457781
131 Parque dos Presidentes
Escola Municipal de Ensino | Diretora Enderego Fone
Fundamental
Jorge Enéas Sperb Carine Motti da Silva Av. Horténcias, 1071 993493605
Jardim Atlantico
Sdo Francisco de Assis Denise Machado Av Emancipagdo , 2801 3661 1240
Bairro Sdo Francisco 993458147
Erineo Scopel Rapaki Priscila Rocha dos Santos Av Alberto Pasqualine, 780 Bairro S3o
Francisco Il 991019446




sk .

Thomaz José Luiz Osério Adriana Ricardo AV Fernandes Bastos, 4645 Bairro .~ -|993538290
Indiandpolis ' o

Luiz Manoel da Silveira Adriana da Silva Nunes Estancia (10 Km) Estrada Municipal da | (51)
Estdncia Velha n2 10665 999488935

(Tel.: préprio)

Nossa Senhora das Dores Ivan Gayer Rua Antonio Fernandes da Costa, 1622 |993510385
Bairro Zona Nova Sul

Dom Pedro | Rafael Maus de Souza Av. Jodo de Magalhdes, 2084 Bairro: 993351992
Parque dos Presidentes

Marechal Castelo Branco Priscila Aradjo dos Santos | Rua Saldanha da Gama, 1630 993351491
Bairro Tiroleza

General Luiz Déntice Carmen Alds Pacheco R. Pernambuco, 1008 993375994
Bairro Sdo José

Candido Osério da Rosa Fabiano da Silva Silveira R.S3o Judas Tadeu, n? 421 —Zona Nova [991020986

Indiandpolis Everton Ferreira de R Otavio R. Dos Santos, 865

Camargo Bairro Indiandpolis 994315316

O pagamento sera efetuado de acordo com definicio da Secretaria da Fazenda, apés empenho, devidamente

acompanhada da Nota Fiscal, com o Atestado de Recebimento do Secretaria Municipal de Educagdo.

As hipéteses de rescisdo contratual e de sangdes obedecerdo aos critérios determinados na Lei 14.133/2021, no Titulo
Il - Dos Contratos Administrativos, Capitulo VIl — Das Hipdteses de Extingdo dos Contratos, bem como do Capitulo IV,
Capitulo | - Das infragdes e san¢des administrativas, respectivamente, no que couber, assegurados o contraditério e a

ampla defesa.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Os produtos para atendimento ao Plano Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, nas Escolas Municipais, tém

natureza de bens/servicos comuns, tendo em vista que seus padrées de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de mercado, nos termos do art. 69, inciso XIlII,

da Lei Federal n2 14.133/2021.

A contratagdo sera realizada por meio de licitacdo, na modalidade Preg3o, na sua forma eletrénica, com critério de
julgamento por menor preco, no sistema de registro de pregos, nos termos dos artigos 62, incisos XLl e XLV, 17, § 29,

34, 82 a 86, todos da Lei Federal n® 14.133/2021.

Para fornecimento dos géneros alimenticios pretendidos os eventuais interessados devero comprovar que atuam em
ramo de atividade compativel com o objeto da licitagdo, bem como apresentar os documentos a titulo habilitacdo,

nos termos do art. 62 da Lei Federal n? 14.133/2021:



5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO | Ele Y i

O modelo de execugdo do objeto estd previsto no item 3 — Descri¢do da solucio como um t@dg,. deste Ifrmo (’:ie‘ ,

Referéncia.
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

A gestdo do objeto serd realizada pela Sr. Secretéria Alvanira Ferri Gamba e a fiscalizacio do objeto contratado sera

realizadas pela Nutricionista Daniela Monteiro Pagno.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTOO pagamento sera efetuado de acordo com defini¢io da Secretaria da
Fazenda,apés empenho, devidamente acompanhada da Nota Fiscal, com o Atestado de Recebimento da Secretaria de

Educacdo, através de depdsito em conta.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR/PRESTADOR DE SERVICO
Conforme disposto no item 4, o futuro contratado serd selecionado mediante processo licitatério na modalidade
Pregdo Eletrdnico, sistema de registro de precos, nos termos dos artigos 62, incisos XLl e XLV, 17, § 22, 34, 82 a 86,

todos da Lei Federal n2 14.133/2021.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
Estima-se para a contratagdo almejada o valor total de R$ 2.269.542,00 (Dois milhges, duzentos e sessenta e nove
mil, quinhentos e quarenta dois reais).

Segue abaixo planilha orgamentéria, com a demonstracio dos valores médios estimados:

Carneos
Itens QUANT. PRODUTO CARACTERISTICAS VALOR Unit.
TOTAL Médio
. 01 12.000 kg carne de 22|Carne de 22 resfriada, sem o0sso, cortada em cubos, com RS 26,33
s/osso gramagem de 60 gramas, de corte paleta, com no maximo 11 %
de teor de gordura por quilo, temperatura de recebimento 0°C a
5°C, sem nervuras e aparas de cartilagem.
02 3.000 Kg carne de 22|Carne de 22 resfriada, sem o0sso, cortada em cubos, com RS 26,33
.| s/osso gramagem de 60 gramas, de corte paleta, com no méximo 11 %
de teor de gordura por quilo, temperatura de recebimento 0°C a
5°C, sem nervuras e aparas de cartilagem. Item destinado a ME
e EPP
03 16.250 kg Carne  moida | Carne moida de 22 ( guisado) resfriada, de moagem grossa com RS 21,24
de 223 no maximo 10% de teor de gordura por quilo,sem nervos, sem
aparas,, carne fresca com aspecto vermelho e brilhante, odor
caracteristico do produto, embalada em sacos atéxicos de até 5
kg, temperatura de recebimento de 0°C a 5°C;
04 3.750 Kg Carne  moida | Carne moida de 22 ( guisado) resfriada, de moagem grossa com RS 21,24
de 22 no maximo 10% de teor de gordura por quilo,sem nervos, sem
aparas,, carne fresca com aspecto vermelho e brilhante, odor
caracteristico do produto, embalada em sacos atéxicos de até 5




=
kg, temperatura de recebimento de 0°C a 5°C; Item destinado @ |'' '~ womeein
ME e EPP 3 ‘ <£/
05 21.000kg Coxa e|Coxa e sobrecoxa de frango resfriada e embalado em sacos RS 9,71
sobrecoxa plasticos flexiveis atdxicos de 2 a 3 kg, com identificagio do tipo e
resfriada de corte, data de validade e marca impressos na embalagem,
com o maximo de 8% de dgua, com a embalagem lacrada com
lacre invioldvel;temperatura de 0°C a 5°C.
06 7000 Kg Coxa e|Coxa e sobrecoxa de frango resfriada e embalado em sacos RS 9,71
sobrecoxa plasticos flexiveis atéxicos de 2 a 3 kg, com identificagdo do tipo
resfriada de corte, data de validade e marca impressos na embalagem,
com o méximo de 8% de dgua, com a embalagem lacrada com
lacre invioldvel temperatura de 0°C a 5°C. Item Destinado a ME
e EPP.
07 3.750 kg Filé de peixe Filé de peixe limpo, congelado, sem espinhas,postas firmes, RS 47,89
livre de pele, cartilagens, livre de espinhas e parasitas, o produto
deve apresentar-se com todo o frescor da matéria-
prima,conservada, sem rupturas ou incisdes, odor caracteristico,
interfolhados unitariamente ,produto novo, coloragdo clara,
odor caracteristico, sem escamas, limpo, para alimentacdo
infantil, filés com aproximadamente 60 gramas, embalagem com
facil visualizac3o
08 1.250 Kg Filé de peixe Filé de peixe limpo, congelado, sem espinhas,postas firmes, RS 47,89
livre de pele, cartilagens,livre de espinhas e parasitas, o produto
deve apresentar-se com todo o frescor da matéria-
prima,conservada, sem rupturas ou incisdes, odor caracteristico,
interfolhados unitariamente ,produto novo, coloragdo clara,
odor caracteristico, sem escamas, limpo, para alimentacdo
infantil, filés com aproximadamente 60 gramas, embalagem com
fécil visualizagdo. Item Destinado a EM e EPP.
09 5.000 kg Filé de peito|Filé de peito de frango resfriado cortado em bifes de 50 RS 17,88
de frango bifes |gramas,sem pele, sem nervuras, embalado em sacos atoxicos,
com identificagdo, com gramagem aproximada de 2 em 2 kg.
10 1.000 Kg Filé de peito|Filé de peito de frango resfriado cortado em bifes de 50 RS 17,88
de frango bifes |gramas,sem pele, sem nervuras, embalado em sacos atoxicos,
com identificagdo, com gramagem aproximada de 2 em 2 kg.
Item destinado a ME e EPP
11 1400 kg Peito de frango | Peito de frango defumado resfriado, fatiado em fatias finas, com RS 16,52
defumado embalagem inviolavel,
12 4.000kg Filézinho suino |Filézinho suino resfriado, peca inteira, sem 0S50; RS 25,76
13 1000 Kg Filézinho suino | Filézinho suino resfriado, peca inteira, sem 0SS0; RS 25,76
Item destinado a EM e EPP
14 1500 kg Moela de | Moela de frango resfriada em bandejas de aprox. 750 gramas a RS 12,65
frango 01 kg;
15 1500 kg Figado de | Figado de frango resfriado em bandejas de aprox. 750 gramas a RS 11,56
frango 01 kg;
16 1500 kg Bolinho de|Bolinho de peixe congelado, com peixe ( merluza/ Tilapia), RS 42,58
peixe aipim, ovos, farinha de rosca, farinha de trigo, vinagre, sal e
farinha de milho na sua composigio, em embalagem resistente
com 1 kg .Produto novo , congelado, especificamente para ser
assado.
17 500 kg Bolinho de|Bolinho de peixe congelado, com peixe ( merluza/ Tilapia), RS 42,58




peixe aipim, ovos, farinha de rosca, farinha de trigo, vinagre, saI e _
farinha de milho na sua composi¢do, em embalagem reSIstentefj )
com 1 kg . Produto novo , congelado, especificamente para ser.- (A
assado. Item destinado a ME e EPP i
Laticinios e Outros
Itens QUANT. PRODUTO CARACTERISTICAS VALOR Unit.
TOTAL Médio
18 600 kg Banha de|Banha de porco, sem conservantes, 100 % natural, embalagem RS 15,33
porco de 500 gramas, em recipientes plasticos lacrados, ,
atdxico,conter rétulo na procedéncia.
19 3000 logurte natural | logurte natural, integral, refrigerado em garrafas de 900 ml, sem RS 10,49
unidades corantes, rotulagem de acordo com a legislag3o.
20 500 logurte natural | logurte natural, zero lactose, refrigerado em embalagem de 120 RS 4,64
unidades zero lactose a 170 gramas, sem corantes, rotulagem de acordo com a
legislacgdo.
21 1200 Manteiga sem |Manteiga sem sal resfriada,sem corantes em tabletes de 180 a RS 9,91
S tabletes sal 200 gramas , em embalagem fechada.
22 620 nata Nata resfriada, pasteurizada, em potes de aproximadamente RS 9,75
unidades 300 gramas, com lacre invioldvel.
23 2000 potes | requeijdo Requeijdo cremoso em potes plasticos embalagem econémica RS 16,59
de 400 a 500 gramas com lacre inviolavel
24 1700kg Queijo Queijo mussarela fatiado, resfriado, fatiado em fatias finas, com RS 37,85
mussarela embalagem lacrada inviolavel, sem plasticos interfolhados.
25 500 kg Queijo Queijo mussarela fatiado, resfriado, fatiado em fatias finas, com RS 37,85
mussarela embalagem lacrada invioldvel, sem plasticos interfolhados. Item
Destinado a ME e EPP
| Sub Total
Paes
[ Itens QUANT. PRODUTO CARACTERISTICAS VALOR Unit.
TOTAL Médio
26 11.250 kg pao Pdo tipo massinha doce lisa de 50 gramas cada unidade, RS 19,40
27 3.750 kg pao Pdo tipo massinha doce lisa de 50 gramas cada unidade, RS 19,40
Item destinado a EM e EPP
28 200 kg Pdo  integral [Pdo tipo massinha integral sem adicdo de agticar, para aluno RS 25,00
sem adi¢do de|com laudo DM lisa de 50 gramas cada unidade,; com indicacdo
agucar no rétulo da isengdo de acticar.
29 5.000 Pdodeforma |Pdo de forma branco , fatiado em embalagem pléstica RS 8,46
pacotes transparente, atéxico. Informagdo nutricional no rétulo, em
pacotes de aproximadamente 450 gr.
30 2500 Pdo de forma|Pdo de forma integral , fatiado em embalagem plastica RS 11,26
pacotes integral transparente, atdxico. Informagdo nutricional no rétulo, em
pacotes de aproximadamente 500 gr.
31 500 pacotes |Pdo de forma|Pdo de forma 100 % integral SEM ADICAO DE ACUCAR, PARA RS 15,29
integral ALUNOS COM DIABETE MELITTUS fatiado em embalagem
plastica transparente, at6xico. Informagdo nutricional no rétulo,
em pacotes de aproximadamente 380 gr.




2%t

32

300 Pao fatiado [Pdo de forma SEM GLUTEN PARA ALUNOS COM DOENCA L RS 21 03
PACOTES sem gluten CELIACA fatiado em embalagem plastica transparente, atéxico;-
Informagdo  nutricional no rétulo, em pacotes de (A/

aproximadamente 400 gramas, com total isencdo de gltten;

Vislumbra-se que tais valores sdo compativeis com o praticado pelo mercado correspondente, conforme disposicio
dos orgamentos juntados a este procedimento licitatério, realizado pelo Departamento de Compras através do
Memorando n? 156/2024. Ademais, os valores estimados estdo compativeis com a contratacdo anterior, realizada

através da Ata de Registro de Pregos n2 066/2023, de 25 de Julho de 2023.

10. ADEQUAGAO ORCAMENTARIA
O dispéndio financeiro decorrente da contratagdo ora pretendida decorrera das seguintes dotacGes orcamentarias:

230312.361.0133.2039 ALIMENTACAO ESCOLAR

339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 7076-9
335030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 7078-5
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 9013-1
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 9012-3
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1569 - 0000 7083-1
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 7084-0
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 7080-7
3395030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1500 - 1001 8352-6

230112.365.0132.2241 ALIMENTAGAO NAS ESCOLAS DE EDUC INFANTIL
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1500 — 1001 - 8327-5

Tramandai, 05 de Novembro de 2024.

Alyanira Ferri Gamba

Secretania Municipal de Educacio



