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TERMO DE REFERENCIA

1. DAS CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

A presente contratagdo tem por objetivo a aquisicdo de utensilios, equipamentos e insumos
destinados & implantagdo e ao funcionamento de uma Cozinha Comunitaria no Municipio de
Tramandai, no ambito do Programa Prato Gaucho (PPG) — Cozinhas Comunitarias, visando ao
preparo e fornecimento de refeicées balanceadas e gratuitas para familias em situacdo de
vulnerabilidade social e inseguranca alimentar.

Os itens a serem adquiridos destinam-se a estruturag&o do espaco e ao suporte inicial das atividades,
compreendendo os materiais indispensaveis a produgao diaria das refeicdes. A Cozinha Comunitaria
sera organizada como equipamento publico de seguranca alimentar e nutricional, com capacidade
media de oferta de 100 (cem) refeigdes diarias, cinco vezes por semana, sob gestdo da Secretaria

Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social.

A adogao da dispensa justifica-se em razédo da necessidade imediata de estruturacédo da cozinha, ndo
sendo possivel aguardar a finalizagdo do Pregdo Eletronico n® 22586/2026, atualmente em

andamento, sob pena de prejuizo a execugao do referido programa.

1.1. Definicao do Objeto

ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE | QTDE | VAL. UNIT. VAL. TOT.

Assadeira de aluminio refor¢cada, com

1 al¢a, retangular, medindo aprox. (60 x UND 04 RS 52,59 RS 210,36
40cm a 68 x 58 x 3,5 cm)

’ Caixas organizad'oras plasticas de cor UND 04 RS 57,60 RS 230,40
transparente 25 litros com tampa
Caixa plastica transparente, com

3 tampa, medidas minimas 40 x 30 x 13 UND 04 RS 28,63 RS 114,52
cm — para uso diversos

4 Panela de pressdo industrial 30L UND 01 R$ 1.093,18 | RS 1.093,18

5 Panela de pressdo industrial 20L UND 01 RS 494,84 RS 494,84
Panela industrial de aluminio, tipo

6 caldeirdao 30 cm a 61 cm, com alga de UND 02 RS 211,35 RS 422,70
aluminio
Jogo de viandas/marmitas plasticas
térmicas - com 5
reparticdes,capacidade 1,5 litros,

7 | Senteido da ~ embalagem: | .\ nto | 200 | R$82,01 | RS 16.402,00
3 Pratos Sem Divisdao Interna
1 Prato Com Divisdo Interna Dupla
1 Prato Com Divisdo Interna Tripla
1 Tampa
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Bancada de Ago Inox. Ago inoxidavel
AlISI 304 (alimenticio), com acabamento
escovado.  Estrutura: soldada e
reforgada, com travessas inferiores de
sustentagdo. Tampo superior: liso com
bordas arredondadas e acabamento
sanitario. Dimensdes minimas: 150 cm
(comprimento); 70 cm (profundidade) e
90 cm (altura). Capacidade de carga
minima 200 kg.

Refrigerador industrial 4 portas GREP-
9 4P 1044 Litros calibragdo com selo de UND 01 RS 6.933,33 | RS$6.933,33
certificagdo do INMETRO.

Fogdo industrial: 6 bocas sem forno;
Gas GLP baixa pressdo; Mesa esmaltada
a fogo com easy clean, que facilita a
limpeza; Corpo super reforcado em ago
carbono com acabamento em pintura a
pé eletrostatica com base fosfatizada;
Grelhas redondas em ferro fundido;
Queimadores de alto rendimento, em
ferro fundido, possuindo poténcia de
4.090kcal no modelo chama tripla
frontal e 3.659kcal no modelo chama
dupla; Queimador chama interna;
Queimadores chapa tripla frontais e
chama dupla traseiros; Equipamento
para uso industrial e profissional;
Medidas: 78cm Altura, 120cm largura e
80cm profundidade com selo de
certificagdo do INMETRO

UND 01 RS 1.498,33 | RS 1.498,33

10 UND 01 RS 2.132,74 | RS 2.132,74

Reservatdorio de dagua em fibra com

11
capacidade de 5000 litros

UND 01 RS 2.703,85 | RS 2.703,85

VAL. TOT. | RS 32.236,25

2. FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGAO:

A presente contratagéo, a ser realizada por dispensa de licitagdo, tem por finalidade a implantacéo e
o custeio inicial de uma Cozinha Comunitaria no Municipio de Tramandai, no ambito do Programa
Prato Gaucho (PPG), coordenado pela Secretaria de Desenvolvimento Social do Estado do Rio
Grande do Sul (SEDES).

A iniciativa visa atender familias em situagcdo de vulnerabilidade social e inseguranca alimentar,
ampliando o acesso a refeicdes saudaveis e promovendo agdes de seguranca alimentar e nutricional.

Justifica-se pela necessidade de estruturar, de forma célere, um equipamento publico de referéncia
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que ofereca, de maneira continua e gratuita, alimentacéo de qualidade & populagdo mais vulneravel,
fortalecendo as politicas de assisténcia social e contribuindo para a reducdo da fome e da

desigualdade.

A adocéo da dispensa justifica-se em razéo da necessidade imediata de estruturagdo da cozinha, n&o
sendo possivel aguardar a finalizagdo do Pregado Eletronico n°® 22586/2026, atualmente em

andamento, sob pena de prejuizo a execugao do referido programa.

A opgéo pela ades&o ao Programa Prato Galicho fundamenta-se na eficiéncia do modelo de cozinhas
comunitarias, que possibilita a utilizagdo de infraestrutura local, a articulagdo com entidades e

doadores e a geragao de impacto social direto.

A presente contratagdo encontra-se prevista no Plano de Contratagées Anuais do Municipio de
Tramandai, aprovado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social, estando
alinhada as metas do Plano Plurianual (PPA) e da Lei de Diretrizes Orgamentarias (LDO), em

conformidade com as politicas publicas e os principios da responsabilidade fiscal.
Trata-se de iniciativa estratégica voltada a implantacéo e ao fomento de Cozinhas Comunitarias, as

quais atuam como promotoras de salde, contribuindo para a melhoria das condigbes alimentares e
nutricionais da populagéo. Ademais, configuram-se como instrumento de promogé&o da soberania
alimentar, por meio da participagdo comunitaria e do fortalecimento do protagonismo social. O espago
também podera ser utilizado para o desenvolvimento de atividades de educagdo alimentar e

nutricional.

O objetivo & assegurar o fornecimento de alimentagdo de qualidade, em quantidade adequada, as
pessoas em situacéo de vulnerabilidade e risco social, garantindo a efetivagéo do direito humano a

alimentacdo adequada.

O programa devera fornecer refeicoes de almoco, de forma sistematica, continua e gratuita

respeitando as orientagdes do Guia Alimentar da Populacéo Brasileira, e as seguintes metas:

1. Ofertar refeicdes: O programa deve garantir gratuitamente a oferta de no minimo 100
refeicdes/dia, no almogo, durante 5 (cinco) dias por semana, onde cada cozinha comunitaria
devera entregar 500 refeicdes por semana, 2.000 refeicdes més e 16.000 refeicbes que serdo
servidas por 8 meses, até o final do término do convénio. O local sera no CRAS Sao Francisco,
situado a rua Cristévao Colombo n° 376, bairro S&o Francisco Il. Os horéarios serdo de 12h as
14h, de segunda-feira a sexta-feira.

2. Promover a agricultura familiar: Incentivar a aquisi¢éo de produtos oriundos da agricultura familiar
para a composicéo das refeicdes, promovendo a inclusdo econdmica e social dos agricultores
familiares;

3. Reduzir o desperdicio de alimentos: Utilizar integralmente os alimentos, incluindo cascas, folhas
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e talos, na preparacdo das refeicdes pelo menos uma vez por semana. O nutricionista deve
orientar sua equipe de trabalho e promover atividades que incentivem os comensais a
experimentarem novos alimentos e aproveitar ao maximo os alimentos oferecidos pelas
cozinhas;

Educacdo Alimentar e Nutricional: Realizar, no minimo, uma atividade de educag&o alimentar e
nutricional por més para os beneficiarios e colaboradores da cozinha;

Implementar o Sistema Municipal de SAN e aderir ao SISAN: Estabelecer e consolidar
componentes do Sistema Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional, como CAISAN,
COMSEA e Planos Municipais;

A instalagdo de cozinhas deve estar em conformidade com as normas estabelecidas pela

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Centro Estadual de Vigilancia em Saude (CEVS)

para garantir a seguranca dos alimentos e a saude dos consumidores. Elas estabelecem requisitos e

recomendacdes para servicos de alimentacdo e a garantia da qualidade dos produtos ofertados.

Seguem algumas legislagées importantes:

RDC 216/2004 — Estabelece boas praticas para servicos de alimentagéo, como higiene pessoal,
instalacdes, equipamentos, armazenamento e transporte de alimentos;

RDC 52/2014 atualiza a RDC 216/2004 e dispde sobre requisitos de boas praticas para servigo
de alimentacdo, incluindo cozinhas industriais;

Portaria SES 799/2023 - Estabelece procedimentos de boas praticas para servicos de
alimentacdo complementares a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, e
aprova a Lista de Verificagdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentagao;

Resolugao CFN 600/2018 — Dispde sobre a definicdo das areas de atuag&o do nutricionista e
suas atribuicdes, indica parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuagao, para a
efetividade dos servigos prestados a sociedade e da outras providéncias.

Além disso, € necessario cumprir: demais leis federais, estaduais e municipais que complementam

estas normas especificas. Ainda, atentar para demais exigéncias de alvarés sanitarios e/ou de

seguranca contra incéndio.

Modalidade de acesso: No Programa Prato Gaucho, o municipio fornecera o almogo na modalidade:

Refeicbes em viandas plasticas térmicas retornaveis.

Refeicdes em viandas plasticas térmicas retornaveis: o beneficiario recebera a refeicdo em vianda
térmica para consumir no seu domicilio. Recomenda-se ter o dobro de viandas em relagdo ao
numero de familias atendidas, para facilitar a troca diariamente.

Destaca-se que as viandas/marmitas térmicas constituem itens exigidos no ambito do
Programa Prato Gailicho, sendo indispensaveis para a adequada execugdo das atividades

previstas no convénio firmado com o Governo do Estado do Rio Grande do Sul.
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contaminagdes e variagdes inadequadas de temperatura, em conformidade com as diretrizes de
seguranga alimentar e eficiéncia operacional estabelecidas pelo Governo do Estado do Rio
Grande do Sul.

e Para o adequado desenvolvimento das atividades, torna-se indispensavel a disponibilizacdo de
recipientes apropriados, especificamente viandas/marmitas térmicas, destinadas a entrega direta
aos usuarios do programa, os quais realizardo a retirada das refeicdes nos pontos definidos.
Esses recipientes devem assegurar o correto acondicionamento das preparagdes, mantendo suas
caracteristicas nutricionais e a temperatura adequada até o momento do consumo, além de

atender aos padrdes sanitarios exigidos.

e A utilizagdo de recipientes térmicos adequados proporcionara maior eficiéncia na logistica de
distribuicdo, contribuindo para a conservacio da temperatura dos alimentos por periodo
suficiente, bem como para o cumprimento das normas aplicaveis ao manuseio, armazenamento e

entrega de refeicdes.

e Com isso, a aquisicdo desses itens contribuira para a melhoria da organizacéo e padronizacgéo
das atividades de distribuicdo, além de proporcionar condi¢cdes mais adequadas de trabalho aos
servidores e colaboradores envolvidos, assegurando, ainda, maior qualidade, seguranca

alimentar e dignidade aos beneficiarios do Programa Prato Gatcho.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO, CONSIDERANDO TODO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO:

A solugéo proposta consiste na aquisicdo de utensilios domésticos e equipamentos destinados a

implantagéo e estruturagéo de cozinha industrial nas dependéncias do Centro de Referéncia de

Assisténcia Social (CRAS), com o objetivo de viabilizar o preparo e fornecimento de refeicées no

ambito das a¢des desenvolvidas pela Secretaria de Desenvolvimento e Assisténcia Social.

A aquisicéo sera realizada por meio de dispensa de licitagdo, com julgamento pelo menor preco por

item ou lote, contemplando todos os utensilios e equipamentos necessarios ao pleno funcionamento

da cozinha, tais como panelas industriais, utensilios de preparo, recipientes, eletrodomésticos e

equipamentos auxiliares.

A solugdo abrange ndo apenas o fornecimento dos bens, mas também sua adequada utilizagéo ao

longo do tempo, considerando aspectos de durabilidade, manutencdo e eficiéncia operacional. Os

itens a serem adquiridos deverdo apresentar qualidade compativel com uso continuo, resisténcia ao

desgaste e facilidade de higienizagdo, garantindo condi¢des adequadas de uso no ambiente de

preparo de alimentos.

No que se refere ao preparo, os equipamentos serdo instalados e utilizados na cozinha do CRAS,
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possibilitando a execugéo das atividades relacionadas ao preparo de refeicdes, especialmente no
contexto da adesdo do Municipio ao Programa Prato Galcho, desenvolvido em parceria com o
Governo do Estado do Rio Grande do Sul.

Ao longo do tempo, a solucdo permitird a continuidade das a¢des de seguranca alimentar promovidas
pelo municipio, atendendo a populagdo em situagao de vulnerabilidade social.

Além disso, a adocdo de equipamentos e utensilios adequados contribuira para a padroniza¢go dos
processos de preparo de alimentos, melhoria das condi¢gdes de trabalho dos servidores e garantia de
maior seguranga alimentar aos beneficiarios.

Por fim, destaca-se que a solugdo proposta apresenta baixo custo de manutencdo, ndo demanda
tecnologia complexa, possui ampla disponibilidade de fornecedores e pecas de reposi¢cdo no

mercado, garantindo sustentabilidade e viabilidade de uso continuo ao longo do tempo.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO:

Os utensilios e equipamentos a serem fornecidos deverao ser novos, sem uso anterior, de primeiro
uso e em perfeitas condicdes de funcionamento, atendendo as especificagdes técnicas estabelecidas
no Termo de Referéncia e demais documentos do processo.

Considerando a finalidade de utilizagdo em cozinha industrial, os itens deverdo apresentar
caracteristicas técnicas compativeis com uso continuo e de maior demanda, devendo ser fabricados
com materiais adequados ao preparo e manipulacéo de alimentos, tais como aco inoxidavel, aluminio
reforcado ou outros materiais resistentes, atdoxicos e de facil higienizagao, conforme aplicavel a cada
item.

Os equipamentos e utensilios deverdo possuir qualidade compativel com o uso institucional,
garantindo resisténcia, durabilidade e seguranga no manuseio, de forma a evitar desgastes
prematuros e assegurar maior vida util dos materiais.

Quando aplicavel, os produtos deverdo atender as normas técnicas e sanitarias vigentes,
especialmente aquelas relacionadas a seguranga de equipamentos e a manipulagéo de alimentos,
podendo ser exigida certificacdo de conformidade emitida por érgdos competentes ou organismos de
certificagao reconhecidos.

A empresa fornecedora deverd garantir que os produtos entregues estejam devidamente
acondicionados e protegidos durante o transporte, a fim de evitar danos, avarias ou contaminagdes.
Caso sejam identificados defeitos de fabricagdo, irregularidades ou divergéncias em relagéo as
especificagdes solicitadas, os itens deverdo ser substituidos sem ©6nus adicional para a
Administracao.

Os equipamentos que possuirem componentes elétricos deverdo ser fornecidos em opgbes
compativeis com as duas voltagens (127V e 220V), de modo a atender as demandas da Secretaria. A
voltagem especifica de cada item sera informada no momento do envio da nota de empenho, o qual
sera encaminhado a empresa contratada por meio de correio eletronico (e-mail). Os equipamentos
deverdo, ainda, atender as normas de seguranca aplicaveis e estar acompanhados, quando cabivel,

de manuais de operagdo, garantia do fabricante e demais documentos técnicos.
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Dessa forma, os requisitos estabelecidos visam assegurar que os utensilios e equipamentos
adquiridos apresentem qualidade técnica, seguranca sanitaria e durabilidades adequadas ao
funcionamento da cozinha industrial, garantindo condi¢gdes apropriadas para o preparo de alimentos e

para o atendimento das demandas da Secretaria de Desenvolvimento e Assisténcia Social.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO:

A execucdo do objeto ocorrerd em duas etapas principais, Implantacdo e Custeio Operacional,
conforme cronograma fisico-financeiro aprovado no convénio.

Durante a fase de custeio, o fornecimento dos géneros alimenticios sera realizado de forma
parcelada, conforme o Convénio. As aquisicbes ocorrerdo mediante processo licitatorio regular,
conforme a Lei n°® 14.133/2021, utilizando preferencialmente o pregdo eletrénico para géneros ndo
pereciveis e chamadas publicas ou cotagdes para aquisicdo de produtos pereciveis e de produtores
locais, quando possivel.

Os prazos de entrega dos géneros alimenticios serdo definidos em edital, garantindo fornecimento
regular e continuo, de modo a ndo comprometer o atendimento da populagéo. O recebimento dos
géneros pereciveis sera realizado conforme cronograma de consumo, pela equipe responsavel da
Cozinha Comunitaria, com verificacdo das condigbes de transporte, temperatura, integridade das
embalagens e validade dos produtos, uma vez por semana, tanto para hortifruti como para os
produtos carneos, que serdo armazenados em freezer para garantir a integridade e durabilidade dos
produtos utilizados nos 5 dias da semana de oferta das viandas.

Todo o processo de recebimento e armazenamento obedecera rigorosamente as normas da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e do Centro Estadual de Vigilancia em Saude (CEVS),
garantindo a seguranga alimentar e a saude dos consumidores. Os produtos serdo acondicionados
em local limpo, ventilado e devidamente identificado, com controle de estoque e rastreabilidade.

A assisténcia técnica e a garantia dos equipamentos adquiridos na fase de implantacdo serdo
asseguradas pelos fornecedores, conforme prazos e condi¢cdes estabelecidos em contrato e manuais
de uso. O municipio exigira dos fornecedores o termo de garantia, com atendimento técnico imediato
em caso de falha ou defeito, e orientara a equipe sobre o uso adequado dos equipamentos, visando
sua durabilidade e seguranga. Os equipamentos e utensilios adquiridos para a implantagdo da
Cozinha Comunitaria contardo com garantia minima de 12 meses, assegurada pelos fornecedores,
conforme especificagdes constantes nos contratos e manuais de uso. Durante o periodo de garantia,
os fornecedores dever&o prestar assisténcia técnica integral, incluindo reparos, substituicdo de pecas
e manutengao corretiva sem oénus para o Municipio.

A assisténcia técnica sera prestada no local de instalagcdo dos equipamentos, garantindo agilidade no
atendimento e a continuidade do funcionamento da Cozinha Comunitaria. Caso seja necessaria a
retirada do equipamento, o fornecedor devera providenciar o transporte, reposicdo temporaria ou
compensagédo de uso. O Municipio de Tramandai mantera registro de controle de manuteng&o
preventiva e corretiva, bem como relatério técnico das intervengdes realizadas, assegurando o bom

uso e a conservagao do patriménio publico. Apds o término do prazo de garantia, a manutengéo
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preventiva passara a ser executada pela equipe técnica municipal ou mediante contratagéo
especifica, garantindo a durabilidade e a eficiéncia dos equipamentos.

A empresa vencedora do certame devera comparecer no local informado em até 24 horas apos o
contato para realizar a manutengé&o quando for solicitado.

O prazo de entrega dos equipamentos sera de até 10 dias apos o envio da nota de empenho, que
sera encaminhada via e-mail.

A entrega devera ser realizada no CRAS Sé&o Francisco, localizado na rua Cristovédo Colombo, 376,
bairro Sdo Francisco I, no horario das 8h as 12h e das 13h as 17h.

Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera comunicar as razbes
respectivas com pelo menos 05 dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogagdo de
prazo seja analisado, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forga maior.

O prazo de validade do contrato sera de 12 meses apds a assinatura, sem necessidade de prorrogagao

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO:

A gestdo e a fiscalizagdo da execugdo contratual ocorrerdo de forma integrada e continua, sob
responsabilidade da Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social, observando as
disposicdes da Lei n® 14.133/2021, da Instrugdo Normativa n° 04/2024 da CAGE, e demais normas
municipais.

O acompanhamento sera realizado por meio de visitas técnicas periddicas com verificagao
documental e registro de informagdes. A comunicagdo entre a gestdo municipal e as empresas
contratadas sera formalizada via oficios, e-mails institucionais e registros em atas de
acompanhamento, garantindo transparéncia e rastreabilidade das informagoes.

O fluxo interno de gestéo compreende as seguintes funcdes e responsabilidades:

e Gestor do Contrato: servidor designado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento e
Assisténcia Social, responsavel pela coordenagéo geral da execucéo contratual, acompanhamento

das metas, prazos e resultados, além de responder a concedente sobre o andamento do convénio.

e Comissado de Recebimento: equipe designada para atestar a entrega dos bens, equipamentos e

géneros alimenticios, emitindo termos de recebimento provisorio e definitivo.

e Setor de Compras: responsavel por realizar os procedimentos licitatérios e gerir os contratos
administrativos decorrentes.

As acgbes de fiscalizag&o e gestdo serdo registradas em relatérios padronizados, encaminhados ao
gestor do contrato para analise e tomada de providéncias quando necessario. Todas as ocorréncias
relevantes, como ndo conformidades, substituicbes ou atrasos, serdo comunicadas formalmente a
empresa contratada e, quando aplicavel, a SEDES.

A Secretaria de Desenvolvimento e Assisténcia Social indica o servidor Thomas Fanti dos Santos
para atuar como gestor do contrato e a servidora Elisiane Correa da Silva para atuar como fiscal do

contrato.
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7. INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS

O descumprimento total ou parcial das obrigagdes pactuadas no convénio do Programa Prato
Gaucho — Cozinhas Comunitarias, bem como eventuais atrasos injustificados na execugdo do objeto,
sujeitara o proponente as sangdes administrativas previstas na Instrugdo Normativa n® 04/2024 da
Contadoria e Auditoria-Geral do Estado (CAGE), bem como nas legislacdes federal e municipal
aplicaveis.

Constituem infragdes:

e O atraso injustificado na entrega de bens, execugdo de servicos ou cumprimento de metas;
e A inexecucéo total ou parcial do objeto conveniado;
e A aplicacao irregular dos recursos financeiros;

e A n&o apresentacéo de relatorios, prestacdes de contas ou documentos comprobatérios

exigidos pela concedente;

e O descumprimento de normas legais, contratuais ou técnicas relacionadas a execugéo do
convénio.

As sangdes administrativas poderdo compreender:

e Adverténcia formal

e Suspensao temporaria de participagdo em convénios e programas estaduais;
e Impedimento de celebrar novos ajustes com o Estado por prazo determinado;
e Obrigacao de devolugdo dos valores repassados, devidamente atualizados;

e Responsabilizacdo civil e administrativa dos gestores e demais envolvidos, conforme
apuragdo em processo administrativo.
O Municipio de Tramandai compromete-se a observar integralmente as disposigdées da Instrugdo
Normativa n° 04/2024/CAGE e demais normas de controle e responsabilizagdo aplicaveis a execugao

de convénios publicos.

8. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO:

A presente contratacdo, a ser realizada por dispensa de licitagdo, nos termos do art. 75, inciso Il, da
Lei Federal n°® 14.133/2021, tem por objeto a aquisicdo imediata de utensilios e equipamentos
destinados a estruturacgéo inicial da Cozinha Comunitaria do Municipio de Tramandai, caracterizando-
se como fornecimento com entrega integral, sem regime de execucéo continuada ou parcelada.

O recebimento dos bens ocorrera mediante conferéncia quantitativa e qualitativa dos itens entregues,
em conformidade com as especificacbes técnicas constantes no Termo de Referéncia, incluindo
critérios de qualidade, funcionalidade, integridade e adequagéo ao uso pretendido, sendo formalizado

por meio de atesto emitido por servidor ou comisséao designada.

A liquidagdo da despesa sera realizada nos termos do art. 63 da Lei n°® 4.320/1964, mediante

apresentagéo das respectivas notas fiscais, acompanhadas dos comprovantes de entrega e do atesto
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de recebimento definitivo, apos verificacdo da conformidade dos materiais adquiridos com as

exigéncias estabelecidas.

O pagamento sera efetuado apos a regular liquidagdo da despesa, por meio de transferéncia
bancaria ao fornecedor, observando-se as normas e procedimentos estabelecidos pela Secretaria

Municipal da Fazenda.

Ressalta-se que a presente contratagdo possui carater emergencial e transitério, com a finalidade de
suprir a necessidade imediata da Administracdo até a conclusdo do processo licitatério referente ao
Pregéo Eletrénico n°® 22586/2026.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR:

A presente contratagéo sera realizada por meio de dispensa de licitagao, com fundamento no art.
75, inciso |l, da Lei Federal n® 14.133/2021, em razdo do valor e da natureza do objeto, consistente
na aquisicdo de utensilios e equipamentos de cozinha destinados a estruturacao inicial da Cozinha
Comunitaria no @mbito do Programa Prato Gaucho.

A selecéo do fornecedor observara o critério de menor preco, desde que atendidas integralmente
as especificacBes técnicas, padroes de qualidade e requisitos de desempenho estabelecidos no
Termo de Referéncia, garantindo-se a escolha da proposta mais vantajosa para a Administragéo

Publica.

Para fins de aferigdo da vantajosidade, sera realizada pesquisa de precos de mercado, mediante a
coleta de, no minimo, trés orcamentos validos, sempre que possivel, podendo ser utilizados, de forma
complementar, bancos de pregos publicos, contratagbes similares realizadas por outros entes
publicos, atas de registro de pregos vigentes ou outras fontes idéneas, nos termos do art. 23 da Lei n°®
14.133/2021.

O fornecedor a ser contratado devera comprovar:

° Habilitacao juridica, mediante apresentagdo de ato constitutivo compativel com o objeto
social,

° Regularidade fiscal, social e trabalhista, conforme exigido pela legislagéo vigente;

o '_C_gpacidade técnica, evidenciada por documentos que comprovem aptiddo para o
fornécirge‘hrtoﬂde bens compativeis com o objeto, tais como atestados de capacidade técnica,
catalogos, fichas técnicas ou outros meios idéneos;

* Conformidade dos produtos, os quais deverdo atender as normas técnicas aplicaveis,
inclusive quanto a qualidade, durabilidade, seguranca e, quando pertinente, certificagdes de

orgéos competentes.

Os bens a serem fornecidos deverdo ser novos, sem uso, em perfeitas condicoes de
funcionamento, devidamente acondicionados, acompanhados de manuais e garantias, observando-

se as especificagdes técnicas exigidas, bem como as normas sanitarias e de seguranga aplicaveis
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aos equipamentos de cozinha.

A contratagdo possui natureza de fornecimento com entrega integral, ndo caracterizando
prestacdo continuada, sendo destinada exclusivamente a aquisicdo dos itens necessarios a

implantag&o inicial da Cozinha Comunitaria.

Por fim, ressalta-se que a presente contratagéo observa os principios da legalidade, impessoalidade,
moralidade, publicidade, eficiéncia, economicidade e interesse publico, assegurando a adequada

instrucdo processual e a selegdo da proposta mais vantajosa a Administragao.

10. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA:

Unidade Orgamentaria: Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social
120108.244.0131. Fundo Municipal de Assisténcia Social

120108.244.0131.2425 — Protecéo Social Basica

449052000000 - Equipamentos e Material Permanente - (recurso 661) — 6979
339030000000- Material Consumo — (recurso 661) — 6978

339030000000- Material Consumo — (recurso 661) — 6981

11. DETALHAMENTO DA ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO E PESQUISA DE
PRECOS:

A estimativa de valor da contratagdo deve ser realizada em consonancia com os parametros previstos
no art. 23 da Lei n® 14.133/2021, nédo se restringindo a consulta direta a fornecedores. A estimativa
deve, sempre que possivel, contemplar também precos obtidos de contratacdes similares realizadas
pela Administragéo Publica nos ultimos doze meses ou de banco de dados de pregos estabelecido
por entes publicos e instituicdes oficiais (Contratagdes Publicas (PNCP); CELIC RS; LicitaCon TCE
RS, entre outros) ou por meio de outros parametros previstos na Lei.

A utilizacdo exclusiva de precos obtidos por meio de consulta direta a fornecedores deve ser
justificada.

A Secretaria de Desenvolvimento Social do Estado (SEDES) forneceu todos os orgamentos de
referéncia relativos aos materiais, equipamentos e utensilios necessarios a implantagdo da Cozinha
Comunitaria, elaborados de acordo com os parametros legais e as praticas de mercado vigentes.
Esses valores servirdo de base oficial para o processo licitatério municipal, garantindo a padronizag¢ao
e a compatibilidade dos pregos com o Programa Prato Gaucho. Complementarmente, o Municipio de
Tramandai podera realizar pesquisa de pregos local, quando necessario, considerando contratacbes
similares realizadas por outros entes publicos, consultas ao Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP), a CELIC/RS, ao LicitaCon/TCE-RS e a bases oficiais de pregos publicos. As planilhas de
composicao de custos foram elaboradas com discriminacéo dos itens, quantidades e valores unitarios
e totais, assegurando adequacdo orgamentaria, transparéncia e conformidade com os parametros

técnicos estabelecidos pela SEDES.
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12. DECLARAGAO:
Declaro que este termo de referéncia foi elaborado de acordo com a Lei n°® 14133/2021 e os
orcamentos que o embasaram ficardo & disposicéo da concedente e dos controles interno e externo
pelo periodo de cinco anos, contados da publicacdo da decis&o referente ao julgamento das contas

dos administradores responséaveis pelo convénio.

Tramandai, 23 de abril de 2026

Aline da Costa Martins

Responsavel pela elaboragéo do TR

AIiWertz laronka da Silva

Secretaria de Desenvolvimento e Assisténcia Social




