ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL )
PREFEITURA MUNICIPAL DE TRAMANDAI '
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO E ASSISTENCIA SOCIAL

A SYASYA: b. ‘ -

TERMO DE REFERENCIA - Convénio Administrativo

1. DAS CONDIGOES GERAIS DA CONTRATACAO

A presente proposta tem por objetivo a celebracdo de convénio no ambito do Programa Prato Gaucho
(PPG) — Cozinhas Comunitarias, visando o aporte de recursos estaduais para implantacdo e custeio
inicial de uma Cozinha Comunitaria no Municipio de Tramandai, destinada ao preparo e fornecimento
de refeicbes balanceadas e gratuitas para familias em situagéo de vulnerabilidade social e inseguranca
alimentar. Durante a vigéncia do convénio, os recursos ser&o aplicados na estruturacdo fisica do
espaco, aquisicao de equipamentos e utensilios, bem como no apoio ao custeio de géneros alimenticios
e insumos necessarios a producao diaria das refeicées. A cozinha funcionara como um equipamento
publico de seguranga alimentar e nutricional, oferecendo em média 100 refeicdes por dia, cinco vezes
por semana, sob gestéo da Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social. Encerrado
O prazo do convénio, o municipio compromete-se a garantir a continuidade da oferta das refeicdes,
utilizando recursos proprios, parcerias com o comércio local, doacgées e programas federais e estaduais
complementares. A manutengéo da estrutura fisica e o custeio das atividades seréo incorporados ao
planejamento orgamentario municipal, assegurando a sustentabilidade e permanéncia do servico
publico de alimentagdo e promog&o da dignidade humana, de forma integrada as politicas de

assisténcia social e seguranca alimentar do municipio.

Validade e outras

exigéncias Qtde Val. Unit. Val. Tot.

Item Descrigdo

Abacaxi pérola, com coroa, de
primeira qualidade, tamanho e
1. coloragdo uniformes, devendo ) 200 unid  |R$ 10,85| R$ 2.170.00

estar maduro para consumo, com
polpa firme, intacta, pesando de 1

a 1,5 kg a unidade.

Agulha, carne bovina de 22 sem
osso, resfriada, com teor de
E gordura de no maximo 15%, isenta i 190kg |R$33,01 R$6.271,90

de tecidos inferiores (cartilagens).

Alface verde em pés, folhas novas

3. |sem rupturas tamanho grande, de - 840 unid R$ 6,86 | R$5.762,40
12 qualidade.
Alho em cabecas, dentes grandes|
4. e novos, sem brotamentos, de 13 - 70 kg R$ 44,33| R$3.103,10
qualidade.
Deve constar

: obrigatoriamente na
Arroz branco subgrupo polido, cru, embalagem a data de

“pob ?1' clgsse Iokgo f'“?ést‘fcr‘; fabricacdo e data e 1120kg | R$7,21 | R$8.07520
Pmbeiagemn P validade minima da

termossoldada de 01 kg. data de entrega de 10
meses.

Banana caturra em cachos, médio
grau de amadurecimento, casca
6. [isa e sa sem machucados - 560 kg R$ 7,15 | R$ 4.004,00
significativos tamanho homogéneo,
produto de 12 qualidade.




Batata doce (branca ou rosa),
nova, de 1% qualidade, tamanho
grande, homogéneo, casca s,
sem esverdeamento, limpa.
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210 kg

R$ 7,08

Uy,
.
.

RS 1.486,80

Batata inglesa branca ou rosa,
tamanho grande, homogéneo,
produto de 12 qualidade.

420 kg

R$ 8,71

R$ 3.658,20

s———

Bergamota comum nova de 12
qualidade, com casca s&, sem
rupturas.

560 kg

R$ 9,83

R$ 5.504,80

10.

Beterraba sem talos tamanho
médio, com casca sa, sem
rupturas, produto de 12 qualidade.

130 kg

R$ 8,85

R$ 1.150,50

1.

Brocolis verde, de 12 qualidade
tamanha de médio a grande, boa
aparéncia, nao estar danificado por
qualquer les&o fisica ou mecanica,
ndo conter sujidades, corpos
estranhos, apresentar cor, odor, e
sabor proprios.

560 unid

R$ 7,97

R$ 4.463,20

12.

Carré suino, resfriado, com 0sso,
proveniente de animais jovens, cor
rosada caracteristica, com
acabamento de gordura de no
maximo 0,5 cm, cortado em fatias
uniformes.

90 kg

R$ 24,30

R$ 2.187,00

13.

Cebola branca, nacional, sem
réstia, tamanho médio, sem
rupturas, sem brotos, livre da maion
parte possivel de terra aderente a
casca e de residuos de
fertilizantes, sem machucaduras na
casca, sem boloresque possam
alterar sua aparéncia ou sabor, 12
qualidade.

490 kg

R$ 6,18

R$ 3.028,20

14.

Cenoura sem talos, tamanho
grande, tenra, produto de 12
qualidade.

280 kg

R$ 8,71

R$ 2.438,80

15.

Chuchu in natura, de primeira
qualidade, isento de sujidades,
parasitas, larvas ou sinais de
doencas, tamanhos e formatos
uniformes.

280 kg

R$ 7,14

R$ 1.999,20

16.

Chuleta bovina, corte do lombo
com 0sso (contrafilé com 0sso),
fatiada em espessura uniforme,
com gordura lateral caracteristica.

90 kg

R$ 40,14

R$ 3.612,60

17.

Couve flor tamanho grande, sem
folhas, flores bem fechadas, clara,
produto de 12 qualidade

420 unid

R$ 12,41

R$ 5.212,20

18.

Couve manteiga verde, em molhos,
produto de 12 qualidade, novo, sem
folhas queimadas e amareladas.

350
molho/mago

R$ 6,16

R$ 2.156,00

19.

Coxa e sobrecoxa, cortes inteiros,
com pele e o0sso, congelados
individualmente, isentos de penas

e excesso de gelo.

1.050 kg

R$ 17,40

R$ 18.270,00




20.

Coxdo mole, corte traseiro, sem
0SSO, macio, com pouca gordura,
livre de nervos e pelancas.
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LA

270 kg

R$ 53,00

kY v\_,_\\{-%\
RS 14.310,00°

21.

Farinha de mandioca, grupo seco,
subgrupo fina, classe branca, tipo
01, em embalagem plastica de 1

kg.

Prazo de validade
minimo a partir da
entrega de 5 meses.

105 kg

R$ 8,62

R$ 905,10

22.

Farinha de milho média, tipo 01, em
pacotes de 01 kg. Composicdo:
100 % milho, na cor amarela, né&o
pre-cozido, em embalagem
plastica transparente, resistente,
com solda reforgada.

\Validade

entrega.

aceita de 6 meses a
contar da data da

minima

175 kg

R$ 7,02

R$ 1.228,50

23.

Feijao preto, pacotes de 1 kg, tipo
01, feijdo preto novo, de 13
qualidade, em embalagem
resistente, com solda reforcada e
integra. Sem a presenca de gr&os
mofados, carunchados e torrados.
Sem sujidades, de facil cozimento,
previamente escolhido.

\Validade

aceita da data da
entrega é de 8 meses.

minima

805 kg

R$ 9,81

R$ 7.897,05

24.

File de peixe limpo, (peixe tipo
Tilapia) congelado, sem espinhas,
postas firmes, livre de pele,
cartilagens, livre de espinhas e
parasitas, o produto deve
apresentar-se com todo o frescor
da matéria-prima, conservada, sem
rupturas  ou incisodes, odor
caracteristico, interfolhados
unitariamente,  produto  novo,
coloragéo clara, odor
caracteristico, sem escamas,
limpo, para alimentacio infantil,
filés com aproximadamente 60
gramas, embalagem com facil
visualizacdo

420 kg

R$ 48,80

R$ 20.496,00

25.

Laranja pera para suco, tamanho
grande homogéneo, grau de
amadurecimento médio, fruta sa,
produto de 12 qualidade.

140 kg

R$ 6,56

R$ 918,40

26.

Lentilha tipo 01, pacotes plasticos
de 400 a 500 gramas, sem a
presenca de graos mofados.

Validade
data da
180 dias.

minima da
entrega de

175 kg

R$ 9,32

R$ 1.631,00

27.

Lim&o taiti de primeira qualidade,
frescos, sdos, com grau de
amadurecimento médio, adequado
para o consumo, livre de sujidades.

30 kg

R$ 6,19

R$ 185,70

28.

Magad fuji grau meédio de
maturacdo, sem machucadura, de|
colheita recente, tamanho grande
homogéneo, produto de 12
qualidade.

385 kg

R$ 10,55

R$ 4.061,75

29.

Macarréo tipo espaguete, sémola
com ovos, pacote de 500 gramas.

\Validade

180 dias.

minima de

280 pct

R$ 5,44

R$ 1.523,20

30.

Macarrédo tipo parafuso sémolg

\Validade

com ovos, pacote de 500 gramas.

180 dias.

minima de

280 pct

R$ 4,52

R$ 1.265,60




Macarréo tipo penne sémola com
ovos, pacote de 500 gramas.

\Validade minima de
180 dias.
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280 pct

R$ 5,09

RS 1.42520 |

32.

Maméao (formosa ou papaia),
tamanho grande, grau médio de
amadurecimento, sem
machucadura, de colheita recente,
produto de 12 qualidade,;

175 kg

R$ 8,05

R$ 1.408,75

33.

Mandioca/aipim descascado, nova,
limpa, produto nao pode
apresentar mofos, pontos
esverdeados e nem avermelhados|
nas pontas, partes amolecidas,
secas ou rachaduras.

360 kg

R$ 6,43

R$ 2.314,80

34.

Manga tommy de primeira
qualidade, de tamanho médio, grau
de amadurecimento médio, propria
para consumo, frescas, inteira, sas,
ndo estando muito verde e nem
muito maduras, ndo demonstrando
apodrecimento.

180 kg

R$ 7,48

R$ 1.346,40

35.

Melancia tamanho médio, formato
oval, grau de amadurecimento
médio, produto de primeira
qualidade, tamanho homogéneo,
produto novo.

85 kg

R$ 5,01

R$ 425,85

36.

Melédo espanhol, de primeira
qualidade, com grau de
amadurecimento médio, tamanho
grande.

180 kg

R$ 8,16

R$ 1.468,80

37.

Moranga cabotia, tamanho grande,
homogéneo, produto de 198
qualidade.

140 kg

R$ 6,18

R$ 865,20

38.

Ovos brancos de galinha, casca
lisa e limpa, tamanho grande,
classe A.

Embalados em
isolantes térmicos de|
papeldo. Validade
minima de 10 dias da
data da entrega, com
identificac&o da
validade.

70 dz

R$ 10,17

R$ 711,90

39.

Paleta, corte do quarto dianteiro,
sem 0sso, com gordura e nervos
aparados.

190 kg

R$ 40,05

R$ 7.609,50

40.

Patinho, corte do quarto traseiro,
sem 0sso, extra limpo (minimo de
gordura, cartilagens e sebos). Pega
inteira ou em bifes.

190 kg

R$ 52,82

R$ 10.035,80

41.

Peito de frango resfriado cortado
em filés de 50 gramas, sem pele,
sem excesso de gordura ou
cartilagens, embalado em sacos
atoxicos originais de 1 a 2 kg, com
identificacado.

Na embalagem deve
conter a data de
validade minima sob
refrigeracéo de 7 dias
a contar da entrega.

140 kg

R$ 28,29

R$ 3.960,60

42.

Pepino Japonés ou Comum, de
primeira qualidade. Frutos frescos,
firmes, com casca de cor verde
caracteristica, sem manchas|

amarelas ou ferimentos. Polpa

30 kg

R$ 6,27

R$ 188,10




crocante e sementes nao
desenvolvidas. Tamanho uniforme
(médio). Isento de terra e parasitas.
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43.

Péra Williams, de 1 qualidade, para
consumo de criangas até 5 anos de|
idade, grau de amadurecimento
medio, peso médio de 120 a 170
gramas, mole.

210 kg

R$ 12,64

R$ 2.654,40

44.

Péssego tamanho médio, produto
de 12 qualidade.

85 kg

R$ 16,13

R$ 1.371,05

45.

Pimenté&o verde, tamanho grande,
firme, casca lisa e brilhante, deve
apresentar auséncia de manchas,
de primeira qualidade;

25 kg

R$ 22,13

R$ 553,25

46.

Repolho verde, em cabecas
grandes, produto novo, sem a
presengca de mofos, bolores e
folhas murchas, de 1? qualidade;

210 unid

R$ 6,75

R$ 1.417,50

47.

Rucula em molhos, folhas novas,
de 1?2 qualidade;

420
molho/maco

R$ 4,60

R$ 1.932,00

48.

Salsichdo suino, resfriado ou
congelado, produzido com carne
suina selecionada e condimentos
naturais, com baixo teor de gordura
e umidade, acondicionado em
embalagem plastica resistente de
até 5 kg.

140 kg

R$ 25,53

R$ 3.574,20

49,

Tatu, carne bovina de 12, resfriada,
livre de sebos, nervos e
cartilagens, acondicionada em
embalagem  primaria  plastica
atdxica e resistente.

180 kg

R$ 40,55

R$ 7.299,00

50.

Tempero verde fresco em molhos
grandes que contenham salsa e
cebolinha, produto de 12 qualidade,
sem folhas queimadas e
amareladas.

280
molho/maco

R$ 4,95

R$ 1.386,00

51.

Tomate longa vida, tamanho
grande, grau medio de
amadurecimento, produto de 13
qualidade.

650 kg

R$ 9,67

R$ 6.285,50

52.

Uva branca e rosa, grau médio de
amadurecimento, produto de 12
qualidade.

85 kg

R$ 13,35

R$ 1.134,75

53.

Vagem in natura, coloragdo verde,

‘fresca, a granel, integros, sem

sinais de
para o

pontos escuros ou
deterioragdo, pronto
consumo.

70 kg

R$ 12,97

R$ 907,90

54.

Lombo suino, resfriado, sem osso,
proveniente de lombo de suino
sadio, cor rosada, odor e sabor]

Com camada minima
de gordura, isento de
cartilagens e tecidos
tendinosos.

proprios.

260 kg

R$ 33,20

R$ 8.632,00

R$ 207.884,85
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2. FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGAO: ]
A presente contratagdo tem por finalidade a implantagdo e custeio de uma Cozinha Comunitaria no
Municipio de Tramandai, no &mbito do Programa Prato Gaticho (PPG), coordenado pela Secretaria de

Desenvolvimento Social do Estado do Rio Grande do Sul (SEDES).

A iniciativa visa atender familias em situacéo de vulnerabilidade social e inseguranca alimentar,
ampliando o acesso a refeigdes saudaveis e promovendo agdes de seguranga alimentar e nutricional.
A contratagéo justifica-se pela necessidade de estruturar um equipamento publico de referéncia que
ofereca, de forma continua e gratuita, alimentagdo de qualidade & populacdo mais vulneravel,
fortalecendo as politicas de assisténcia social e contribuindo para a redugéo da fome e da desigualdade.
A opg¢éo pela adeséo ao Programa Prato Gaucho foi motivada pela eficiéncia do modelo de cozinhas
comunitarias, que permite a integragcdo de recursos estaduais e municipais, utilizacéo de infraestrutura
local, articulagédo com entidades e doadores e geracéo de impacto social direto.

A contratagao proposta esta prevista no Plano de Contratacdes Anuais do Municipio de Tramandai,
aprovado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social, e encontra-se alinhada
as metas do Plano Plurianual (PPA) e da Lei de Diretrizes Orgamentarias (LDO), garantindo
conformidade com as politicas publicas e a responsabilidade fiscal.

Trata-se de uma iniciativa estratégica que visa garantir suporte técnico e financeiro para a implantagéo
e/ou ampliagéo e fomento de Cozinhas Comunitarias. As cozinhas comunitarias sdo promotoras de
saude, sendo assim contribuem para melhorias no consumo alimentar e nutricional da populacéo. Elas
também funcionam como uma estratégia para a soberania alimentar por meio da participacéo
comunitaria e do processo de empoderamento coletivo. Além disso o local podera ser utilizado para
atividades e agbes de educacéo alimentar e nutricional. O objetivo & fornecer alimentagao de qualidade
e em quantidades adequadas para pessoas em situag&o de vulnerabilidade e risco social e inseguranca
alimentar e nutricional, assegurando a efetivagao do direito humano a alimentacéo adequada.

O programa devera fornecer refeicdes de almoco, de forma sistematica, continua e gratuita respeitando
as orientacdes do Guia Alimentar da Populagéo Brasileira, e as seguintes metas:

1. Ofertar refeigées: O programa deve garantir gratuitamente a oferta de no minimo 100 refeicdes/dia,
no almogo, durante 5 (cinco) dias por semana, onde cada cozinha comunitaria devera entregar 500
refeicoes por semana, 2.000 refeicdes més e 16.000 refeicbes que seréo servidas por 8 meses,
até o final do término do convénio. O local sera no CRAS S&o Francisco, situado a rua Cristévéo
Colombo n° 376, bairro S&o Francisco Il. Os horarios serdo de 12h as 14h, de segunda-feira a
sexta-feira.

2. Promover a agricultura familiar: Incentivar a aquisicdo de produtos oriundos da agricultura familiar
para a composicao das refeigdes, promovendo a inclusdo econémica e social dos agricultores
familiares:

3. Reduzir o desperdicio de alimentos: Utilizar integralmente os alimentos, incluindo cascas, folhas e
talos, na preparacéo das refeicées pelo menos uma vez por semana. O nutricionista deve orientar

sua equipe de trabalho e promover atividades que incentivem os comensais a experimentarem
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novos alimentos e aproveitar ao maximo os alimentos oferecidos pelas cozinhas;

4. Educagéo Alimentar e Nutricional: Realizar, no minimo, uma atividade de educag&o alimentar &

nutricional por més para os beneficiarios e colaboradores da cozinha;
Implementar o Sistema Municipal de SAN e aderir ao SISAN: Estabelecer e consolidar
componentes do Sistema Municipal de Seguranca Alimentar e Nutricional, como CAISAN,

COMSEA e Planos Municipais;

Fatores a serem observados na localizacdo e implantagéo da cozinha:

Identificar com a Vigilancia Socioassistencial os bairros e territorios com mais familias em
vulnerabilidade social com indicadores do CADUnico;

O local devera possuir infraestrutura urbanabasica: rede publica de abastecimento de agua e de
fornecimento de energia elétrica e, também, redes de captagdo para aguas pluviais e esgotamento
sanitario (ou construgao de fossa séptica);

Garantir a implantagdo em areas seguras contra novas enchentes e desastres, fora das zonas de
risco de inundacbes e deslizamentos, utilizando como base o Mapa Unico Plano Rio Grande (MUP-
RS);

Priorizar a implantagdo da cozinha comunitaria em regides com grande numero de pessoas
afetadas por desastres naturais, de alta vulnerabilidade social, baixa renda e alta densidade
demografica;

A Cozinha Comunitaria devera estar localizada em areas livres de odores indesejaveis, fumaca,
poeira ou outros contaminantes;

O imovel destinado a cozinha comunitaria podera ser proprio ou alugado e devera possuir
acessibilidade, estrutura apropriada, além de condigbes sanitarias e seguras. E necessario
também que o imdvel esteja em conformidade com as normas vigentes de prevencéo e combate
a incéndio, dedicando especial atenczo a esses regulamentos;

Priorizar a implantagdo préxima a outros equipamentos publicos para viabilizar acées integradas
no territério e proxima a vias principais para facilitar a logistica e o acesso;

A localizagdo deste equipamento publico deve possibilitar que os usuarios no precisem utilizar
meios de transporte para se deslocarem durante o horario de almogo e/ou jantar;

Utilizar materiais resistentes, de baixa manutencéo, disponiveis na regiéo e de baixa pegada de
carbono;

Buscar solu¢des adequadas de isolamento térmico para melhorar as condi¢cdes de habitabilidade;
Adotar pisos e paredes faceis de higienizar e resistentes a umidade;

Buscar realizar a gestédo de agua e residuos, coletar e reutilizar agua da chuva para limpeza e
irrigacéo de hortas em caso de possuir hortas;

Instalar dispositivos economizadores de agua (torneiras e descargas de baixo consumo);

Podera ser criado hortas comunitarias para abastecimento sustentavel e educacéo alimentar e
nutricional;

Garantir um estoque emergencial de alimentos n&o pereciveis para situagées de crise climatica;
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e Planejar um layout flexivel para adaptar a cozinha comunitaria a diferentes usos (oﬁcin'as‘,)_ 1~
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emergéncias, distribuicdo de alimentos);
o Certificar-se de que a infraestrutura suporte geradores ou baterias solares para emergéncias.

A instalagdo de cozinhas deve estar em conformidade com as normas estabelecidas pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Centro Estadual de Vigilancia em Saude (CEVS)
para garantir a seguranga dos alimentos e a salde dos consumidores. Elas estabelecem requisitos e
recomendacgbes para servigos de alimentacdo e a garantia da qualidade dos produtos ofertados.

Seguem algumas legislagdes importantes:

e RDC 216/2004 - Estabelece boas praticas para servigcos de alimentagdo, como higiene pessoal,

instalagbes, equipamentos, armazenamento e transporte de alimentos;

e RDC 52/2014 atualiza a RDC 216/2004 e dispde sobre requisitos de boas praticas para servigo de
alimentacéo, incluindo cozinhas industriais;

e Portaria SES 799/2023 - Estabelece procedimentos de boas praticas para servicos de alimentacéo
complementares a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, e aprova a Lista

de Verificagdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentacao;

® Resolugao CFN 600/2018 - Dispde sobre a definigédo das areas de atuacéo do nutricionista e suas
atribuicbes, indica parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuacéo, para a
efetividade dos servigcos prestados a sociedade e da outras providéncias.

Além disso, & necessario cumprir: demais leis federais, estaduais e municipais que complementam

estas normas especificas. Ainda, atentar para demais exigéncias de alvaras sanitarios e/ou de

seguranga contra incéndio.

Area minima necessaria para a instalagdo de cozinhas comunitarias

Estrutura fisica Refei¢oes / Viandas Refeicoes / Refeitorio
Area recepcdo e higiene dos OK -
alimentos
Despensa de alimentos OK -
Areas de pré-preparo de OK -
alimentos
Areas de preparo de alimentos OK -
Depdsitos de lixo seco e organico OK -
Deposito de material de limpeza OK -
Pia, tipo lavatorio, para
higienizacdo das maos na OK )
cozinha
Bancada e pia de higienizac&o de OK -
loucas e utensilios de cozinha
Area de distribuicdo e entrega OK -
das Viandas

Refeitério no local com mesas e
cadeiras de acordo com o
numero de refeicdes servidas

Bebedouro com agua natural e OK ;
gelada
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Sanitarios masculino e feminino e OK -
para acessibilidade

Vestiario e sanitarios funcionarios OK -
Janelas para o externo cozinha, OK -

despensa, refeitério e sanitarios
Gerador de Energia a Diesel
com poténcia minima de Saida
de 6,5 VA

Reservatorio de agua em fibra
com capacidade de 5000 litros (4 R -
und, sendo 1 delas para
utilizacdo como cisterna)

Modalidade de acesso: No Programa Prato Galicho, o municipio fornecera o almogo na modalidade:

Refei¢cdes em viandas plasticas térmicas retornaveis.

e Refeicbes em viandas plasticas térmicas retornaveis: o beneficiario recebera a refeicdo em vianda
térmica para consumir no seu domicilio. Recomenda-se ter o dobro de viandas em relacéo ao

numero de familias atendidas, para facilitar a troca diariamente.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO, CONSIDERANDO TODO O CICLO DE VIDA DO

OBJETO:

A solugédo proposta consiste na aquisicdo de géneros alimenticios, de forma continua e planejada,
destinados ao preparo de refeicdes no dmbito da Secretaria de Desenvolvimento e Assisténcia Social,
viabilizando a execugédo do Programa Prato Gaucho.

A contratagdo seré realizada com fornecimento parcelado, considerando a natureza dos produtos,
especialmente os pereciveis, de modo a garantir maior eficiéncia no abastecimento, reducao de
desperdicios e manuteng&o da qualidade dos alimentos.

No que se refere ao ciclo de vida do objeto, a soluc&o contempla todas as etapas envolvidas, desde a
aquisigao até o consumo final dos alimentos, conforme descrito a seguir:

1. Aquisigao: selecéo de fornecedores aptos a fornecer géneros alimenticios de qualidade, com
observancia as normas sanitarias e as especificacdes técnicas definidas no Termo de
Referéncia, garantindo precos compativeis com o mercado e ampla competitividade.

2. Transporte e entrega: os alimentos deverdo ser transportados em condi¢cdes adequadas,
respeitando as exigéncias de conservacdo, especialmente no caso de produtos pereciveis,
assegurando a integridade e a qualidade até o momento da entrega nas unidades indicadas
pela Administragdo.

Recebimento e armazenamento: os produtos serdo recebidos por servidores responsaveis,

(U8)

que realizardo a conferéncia quanto a qualidade, quantidade, validade e condicdes de
conservagdo, sendo posteriormente armazenados de acordo com suas caracteristicas
especificas, observando boas praticas de higiene e organizacéo.

4. Preparo e utilizagao: os géneros alimenticios serdo utilizados no preparo de refeicées na

cozinha vinculada ao CRAS, em conformidade com as normas sanitarias e orientagées
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nutricionais, garantindo a qualidade, seguranca e adequacdo dos alimentos oferecidos a»uT

populagéo.

5. Consumo e destinagao final: as refeicdes preparadas serdo destinadas ao atendimento da
populagao em situagdo de vulnerabilidade social, contribuindo para a promogéo da seguranca
alimentar e nutricional.

6. Gestao de residuos e sustentabilidade: serdo adotadas praticas para redugdo de
desperdicios de alimentos, bem como destinagdo adequada dos residuos organicos e das
embalagens, observando principios de sustentabilidade e responsabilidade ambiental.

Ao longo do tempo, a solugdo permitira a manutengdo continua do fornecimento de refeicoes,
garantindo regularidade no atendimento, eficiéncia na utilizag&o dos recursos publicos e melhoria das
condigbes de vida da populagéo atendida.

Por fim, destaca-se que a solugdo proposta & simples, eficiente e amplamente adotada pela
Administragao Publica, ndo demandando tecnologias complexas, sendo plenamente viavel do ponto de

vista técnico, operacional e econémico.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO:

Os géneros alimenticios deverdo ser novos, de primeira qualidade, préprios para consumo humano,
dentro dos padroes estabelecidos pela legislagdo sanitaria, e entregues em perfeitas condicées de
conservacao, higiene e acondicionamento, respeitando as caracteristicas especificas de cada item.

Os produtos deveré&o atender as normas estabelecidas pelos érgéos competentes de vigilancia sanitaria,
especialmente no que se refere a rotulagem, validade, armazenamento, transporte e procedéncia,
garantindo a seguranga alimentar dos usuarios finais. Os itens dever&o apresentar prazo de validade
compativel com seu consumo, sendo vedada a entrega de produtos com validade reduzida, salvo quando
previamente autorizado pela Administraco.

No caso de géneros pereciveis, como carnes, frutas, verduras e demais produtos sensiveis, devera ser
assegurado o transporte em condigdes adequadas de temperatura e conservagéo, conforme exigido pela
legislagéo, de modo a evitar contaminacées e perdas.

A empresa contratada devera possuir regularidade sanitaria, podendo ser exigida a apresentacéo de
alvara sanitario ou documento equivalente, emitido pelo 6rgéo competente, bem como atender as boas
praticas de manipulacéo e distribuicio de alimentos.

O fornecimento devera ocorrer de forma parcelada ou conforme demanda, de acordo com as
necessidades da Secretaria, garantindo o abastecimento continuo e evitando desperdicios,
especialmente no caso de produtos pereciveis.

Os produtos deverdo ser entregues em embalagens integras, sem avarias, devidamente identificadas,
contendo informagdes claras quanto & composicéo, data de fabricac&o, prazo de validade e lote, quando
aplicavel.

A contratada devera assegurar a substituicdo imediata de quaisquer itens que apresentem

desconformidade com as especificagdes exigidas, sem 6nus adicional para a Administracéo.

K,}\ R G j;j . il %A
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As empresas deverao apresentar:

e Alvara Sanitario expedido pelo érgéo responsavel pela Vigilancia Sanitaria do Municipio, da

sede da empresa licitante, em vigor, comprovando que a licitante esta autorizada a operar no

ramo de géneros alimenticios (para todos os itens).

a.

Caso a empresa licitante seja isenta de Alvara Sanitario, devera apresentar
declaragéo de iseng&o emitida pelo Departamento de Vigilancia Sanitaria Municipal
da sede da empresa licitante.

Caso a licitante ndo possua Alvara Sanitario, tendo em vista a implantacéo da Lei
Estadual n°® 14376/2013, devera apresentar declaracdo expedida pelo 6rgao
responsavel pela Vigilancia Sanitaria do Municipio, da sede da licitante em vigor,
atestando que o local foi inspecionado e atende as normas sanitarias para operar no
ramo de géneros alimenticios.

Exclusivamente para o item/lote 38 (Ovos), além dos requisitos citados, o produto
devera ser entregue em embalagens de 12 (doze) unidades e conter a indicagso clara

da classe do ovo, a validade visivel e o selo de inspecéo do 6rgao competente.

* Aentrega de todos os produtos devera ser realizada no local indicado no item “5 — MODELO
DE EXECUCAO DO OBJETO".

DOCUMENTACAO TECNICA

1. A(s) licitante(s) fornecedora(s) de produtos carneos (itens/ lotes 02, 12, 16, 19, 20, 24, 39 a 41,
48, 49 e 54), devera(&o) apresentar licenga (atualizada) do veiculo, proprio ou contratado, para

seu transporte.

Dentro do Municipio o veiculo devera ser isotérmico e fora do Municipio devera ser
refrigerado;

A licenca sera fornecida pela Vigilancia Sanitaria da sua rede, indicando a placa do
veiculo;

Caso a licitante apresente licenca de veiculo contratado, devera apresentar juntamente
o contrato firmado entre a licitante e o proprietario do veiculo, com firma reconhecida

em cartorio ou assinatura digital.

2. A(s) empresa(s) fornecedora(s) dos itens/lotes 02, 12, 16, 19, 20, 24, 38 a 41, 48, 49 e 54

devera(&o) apresentar registro nos 6rg&os responsaveis por supervisionar produtos de origem

animal, tais como: SIM (Sistema de Inspeg&o Municipal) e/ou CISPOA (Coordenadoria de Ins-

pecéo de Produtos de Origem Animal) e/ou SIF (Sistema de Inspecdo Federal) e/ou SUSAF

(Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno

Porte) e/ou SISAN (Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional) e/ou DIPOA (De-

partamento de Inspec@o de Produtos de Origem Animal) e/ou érgdo responsavel da(s) em-

presa(s) fabricante(s) e/ou frigorifico(s) da marca ofertada.
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sediadas neste Municipio.

Armazenamento dos produtos (carneos): O item filé de peixe (item/lote 24) € o Unico produto

carneo que pode ser entregue resfriado ou congelado. Salientamos que o item deve cumprir
todas as exigéncias existentes em todos os produtos carneos quanto a embalagem, rotulagem
etc. Os outros produtos carneos devem ser entregues resfriados, todos os itens devem ter
rotulagem de identificacao especifica (procedéncia) mesmo quando for embalagem individual.
A referida embalagem deve ser identificada com carimbo e/ou rétulo, selo de rastreabilidade
com todos os critérios exigidos identificados e devem ser oriundos de estabelecimento
licenciado. Deve constar em todas as embalagens o nome do produto e a quantidade existente
na mesma. O fornecedor devera estar com o estabelecimento e equipamentos utilizados para
a manipulacéo e armazenamento das carnes em perfeitas condi¢cdes de higiene e conservacéo,
bem como, de acordo com a nova legislagdo vigente para estabelecimentos que fracionem
produtos carneos. Devera estar discriminado na rotulagem dos produtos, as condicbes de
armazenamento, inclusive temperatura adequada para refrigeracao e prazos de validade dos

produtos, de acordo com a legislagéo vigente na data de entrega.

Condicoes dos produtos: O filé de peixe deve ser oriundo de estabelecimento licenciado e

deve ter procedéncia. Deve ser entregue congelado ou resfriado, em embalagem de facil
visualizagdo do produto, com cor, consisténcia e odor caracteristicos do produto. Devidamente
rotulados conforme determinacédo da RDC 216. Todos os produtos devem manter suas
caracteristicas organolépticas sujeitas a inspegdo na hora da entrega. Todos os produtos
carneos devem ser entregues refrigerados com excegao do filé de peixe. Entrega esta que sera
de responsabilidade do fornecedor. Salientamos ainda que todos os produtos carneos deveréo
ser entregues em veiculo isotérmico, inspecionado pela vigilancia sanitaria. Os produtos estéo
sujeitos a inspecdo na chegada nos estabelecimentos. Inspec&o esta que sera realizada pela
comissdo de recebimentos de géneros alimenticios, bem como, pelo CAE ou técnico
competente. A méo-de-obra necessaria para as entregas é de responsabilidade do fornecedor
e deve ser qualificada para a funcdo. Se o produto na hora da entrega ndo estiver de acordo
com as especificagdes exigidas no edital, o mesmo, nédo sera recebido nos estabelecimentos,
porem, o fornecedor terda um prazo maximo de 24 horas para repor o produto em perfeitas
condigdes como consta nas especificagdes no local a que se destina. Os produtos devem ser
acondicionados em embalagens adequadas, bem como, transportados em veiculos
apropriados. Sendo que a Ultima embalagem (FARDO, CAIXA DE PAPELAO, SACOS
ATOXICOS TRANSPARENTES), devem ser resistentes, de forma que os pacotes internos
(embalagem interna) ndo sofram quebras, rasgos, perfuragdes, que comprometam o produto.
Caso isso ocorra, a empresa terd a responsabilidade de repor os produtos danificados,
mediante a apresentagdo do produto inutilizado. Todos os entregadores devem se apresentar

devidamente uniformizados na hora da entrega; (cabelos cobertos, jaleco branco, uniforme da
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empresa e EPIs necessarios para determinada fungéo).
» Todas as entregas devem obedecer as normas HIGIENICO SANITARIAS DE ACORDO COM e
AS BOAS PRATICAS NO SERVIGO DE ALIMENTAGAO, RDC 216 e portaria n° 078 da Sec.
Saude do Estado.
» O item peito de frango (item/lote 41) deve ser entregue em embalagem lacrada da industria,
néo deve ser fracionado e embalado artesanalmente sem rotulagem e validade.
» Ressaltamos ainda que o estabelecimento pode receber e vender diretamente no balcéo,

porém, para distribuir, fracionar e embalar, deve ter os registros citados acima.

» Para os géneros alimenticios hortifrutigranjeiros: Se o produto na hora da entrega néo

estiver de acordo com as especificagdes do edital, ele ndo sera aceito e o fornecedor terd um
prazo maximo de 24 horas para fazer a reposicdo do produto no local destinado. Todos os
produtos devem respeitar rigorosamente as especificacdes. E importante salientar que as
embalagens dos produtos devem obedecer rigorosamente a gramagem e o formato estipulados
no edital. APENAS SERAO ACEITOS PRODUTOS DE 12 QUALIDADE, EXCLUSIVAMENTE
AS MARCAS (SE HOUVER) E QUALIDADE COTADA;

» Os produtos devem ser acondicionados em sacos plasticos transparentes, ou em caixas
atoxicas que possibilitem a visualizagdo dos produtos, contendo uma etiqueta com o peso dos
produtos, bem como, transportados em veiculos apropriados e sujeitos a inspecéo a qualquer
momento. As caixas devem estar impecavelmente higienizadas, sem sujidades. Ndo devem
ser utilizadas caixas de madeira ou de material reciclado, improprio para acondicionar
alimentos. Os produtos n&o podem ser misturados, devem ser separados um a um. Os produtos
devem ser armazenados em locais que estejam respeitando as normas da ANVISA quanto a
higiene geral deles. Os entregadores devem ser uniformizados e utilizar os EPIS necessarios
no momento da entrega.

> Os produtos devem apresentar suas caracteristicas organolépticas adequadas no momento da
sua entrega no loca indicado pela Secretaria de Desenvolvimento e Assisténcia Social. Entrega
esta, que €& de responsabilidade da empresa licitante e que deve obedecer as solicitagdes do
setor de Nutrigdo. Os produtos serdo recebidos no seu destino pela comisséo de recebimento

que fara a inspegéo necessaria.

» Para os géneros alimenticios semi-pereciveis (secos): Se o produto na hora da entrega néo

estiver de acordo com as especificacdes do edital, ele ndo sera aceito e o fornecedor terd um
prazo maximo de 24 horas para fazer a reposicdo do produto no local destinado. Todos os
produtos devem respeitar rigorosamente os prazos de validade de acordo com o grupo
alimentar que pertencem. Serdo aceitos apenas os produtos com a data maxima de 30 dias a
contar da sua fabricagdo. E importante salientar que as embalagens dos produtos devem

obedecer rigorosamente a gramagem e o formato estipulados no edital. NAO SERAO
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COTADAS.

» Os produtos devem apresentar suas caracteristicas organolépticas adequadas no momento da

sua entrega nos locais a serem indicados pela Secretaria de Desenvolvimento e Assisténcia
Social. Entrega esta, que € de responsabilidade da empresa licitante e que deve obedecer as
solicitagcdes do setor de Nutricdo. Os produtos serédo recebidos no seu destino pela comissao
de recebimento que fara a inspec¢do necessaria. Devem ser acondicionados em embalagens
adequadas, bem como, transportados em veiculos apropriados e sujeitos a inspegéo a
qualquer momento. A ultima embalagem (fardo, caixa de papeléo, sacos atdxicos) deve ser
resistente de tal forma que os pacotes internos (embalagem interna) n&o sofram quebras,
rasgos, perfuragées que comprometam o produto. Se isso ocorrer a empresa tem a
responsabilidade de repor os produtos perdidos, nas quantidades necessarias, mediante
apresentagdo do produto inutilizado. Os entregadores devem vir uniformizados com

identificag&o da empresa e EPIs necessarios, fornecidos pela empresa.

» AS EMPRESAS LICITANTES DEVERAO POSSUIR CONDIGOES TAIS QUE GARANTAM A
RESPONSABILIDADE, PRESTEZA, SEGURANGA E EFICACIA DA EXECUGAO DO OB-
JETO, DE MODO A OBTER PLENO RESULTADO NA REALIZAGAO DOS SERVIGOS MEN-
CIONADOS NESTE INSTRUMENTO.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO:

A execugéo do objeto ocorrera em duas etapas principais, Implantacdo e Custeio Operacional,
conforme cronograma fisico-financeiro aprovado no convénio.

Durante a fase de custeio, o fornecimento dos géneros alimenticios sera realizado de forma parcelada,
conforme o Convénio. As aquisigdes ocorrerdo mediante processo licitatério regular, conforme a Lei n®
14.133/2021, utilizando preferencialmente o pregio eletrénico para géneros ndo pereciveis e
chamadas publicas ou cotagdes para aquisicdo de produtos pereciveis e de produtores locais, quando
possivel.

Os prazos de entrega dos géneros alimenticios serdo definidos em edital, garantindo fornecimento
regular e continuo, de modo a n&o comprometer o atendimento da populacdo. O recebimento dos
géneros pereciveis sera realizado conforme cronograma de consumo, pela equipe responsavel da
Cozinha Comunitaria, com verificagdo das condi¢cbes de transporte, temperatura, integridade das
embalagens e validade dos produtos, uma vez por semana, tanto para hortifruti como para os produtos
carneos, que serdo armazenados em freezer para garantir a integridade e durabilidade dos produtos
utilizados nos 5 dias da semana de oferta das viandas.

Todo o processo de recebimento e armazenamento obedeceré rigorosamente as normas da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e do Centro Estadual de Vigilancia em Saude (CEVS),
garantindo a seguranca alimentar e a saude dos consumidores. Os produtos serdo acondicionados em

local limpo, ventilado e devidamente identificado, com controle de estoque e rastreabilidade.
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O prazo para a entrega dos itens é de até 5 dias, a contar do envio da nota de
empenho, visando o cumprimento dos prazos do Convénio.

A entrega devera ser realizada no CRAS Sao Francisco, localizado na rua Cristovao
Colombo, 376, bairro Sao Francisco Il, no horario das 8 has 12 he das 13 has 17 h.
O prazo de validade do contrato sera de 12 meses ap6s a assinatura, podendo ser

prorrogado por igual periodo. As quantidades também poderéo ser renovadas.

> COMPOSICAO / VARIEDADE / QUANTIDADES
Os cardapios devem ser balanceados e variados, priorizando o uso de alimentos
sazonais, com o objetivo de atender as necessidades nutricionais dos usuarios. A
elaboracdo desses cardapios deve ser realizada por um profissional Nutricionista,
respeitando os principios basicos da Nutricdo e de uma alimentagéo saudavel, tendo
por base o Guia Alimentar para a Populagéo Brasileira.
As refeicbes devem ser planejadas de acordo com os principios alimentares —
quantidade, qualidade, adequagao e harmonia — considerando aspectos basicos de
nutricdo, variando os alimentos e preparando-os de maneira a garantir a ingestao de
todos os nutrientes.
Na elaboracdo e no planejamento dos cardapios das cozinhas comunitarias €
essencial considerar ndo apenas, as necessidades nutricionais dos usuarios € 0
tamanho do publico-alvo, mas também o custo dos géneros alimenticios utilizados e
o dimensionamento adequado dos equipamentos.
Para a aquisicdo e uso dos géneros alimenticios, considere os seguintes
aspectos:
Safra de Alimentos: Observar os periodos de safra permite aproveitar melhor as

qualidades nutricionais dos alimentos e o periodo de menor custo.

Qualidade dos Alimentos: A qualidade deve ser verificada no momento da compra. Produtos de maior
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qualidade rendem mais e reduzem o custo total da refeicao. ‘
Quantidade: Preparar as quantidades necessarias ¢ uma forma de evitar o desperdicio. Durante o h
servico ndo deve haver falta de nenhuma preparagéo ou alimento para os usuarios, porém devem-se
observar as quantidades para que n&o haja desperdicios na cadeia produtiva e sobras de alimentos
preparados.

Aproveitamento: Sempre que possivel, os alimentos devem ser aproveitados integralmente.
Aceitacao dos Cardapios: Adequar o cardapio a preferéncia do publico atendido, respeitando a cultura

e 0s habitos alimentares locais.

> COMPOSIGAO SEMANAL:
a) Diariamente sera fornecido carboidrato (arroz);
b) Diariamente ser&o fornecidas leguminosas (feij&o ou lentilha);
c) Diariamente sera fornecida uma proteina (consultar quadro 01 para opcdes de carnes);
d) Diariamente seréo fornecidas até uma guarnicdo: Polenta, macarréo, farofa, batatas, aipim, moranga,
abodbora entre outros;
e) Diariamente seréo ofertadas duas saladas Crua e/ou cozida:
f) Uma unidade de fruta sera fornecida diariamente:

g) Diariamente sera fornecida agua gelada e em temperatura ambiente.

> VARIEDADE

e Carne bovina: deve ser consumida no minimo 1 a 2 vezes por semana. Pelo menos 3 a 6
VEezes no mes;

e Carne de frango: deve ser consumida no minimo 1 vez por semana e no maximo 2 vezes por
semana, alternando os cortes;

® Embutidos: n&o s&o permitidos, exceto salsichdo de frango 2 (duas) unidades por pessoa, no
maximo 1 vez por més;

e Ovos: podem ser incluidos como fonte proteica, com oferta minima de 2 unidades por pessoa
e frequéncia maxima de 2 vezes por més, alternando os tipos de preparacoes;

e Carne suina: deve ser incluida no minimo 2 vezes por més;

e Peixe: deve serincluido no minimo 1 vez por més;

e N&o poderéo ser utilizados como fonte proteica visceras, mitdos de frango ou proteina de soja;

e Preparagbes a base de ovos crus (maionese, glacés) ou pouco cozidas (mousses, ovos fritos
moles), conforme legislag&o vigente, assim como carnes mal cozidas, sdo proibidas;

e As embalagens de carnes devem informar o percentual de gordura e o licenciamento (numero
de registro da inspeg&o municipal, estadual ou federal), conforme aplicavel;

e Sera permitida a inclusdo de no maximo duas preparacdes a base de fritura por imersdo em

Oleo por més. Além disso, a frequéncia minima de substituicio do 6leo da(s) fritadeira(s) sera
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de uma vez por més;

e Aguafiltrada devera ser oferecida em copos descartaveis durante as refeicdes, em temperatura
ambiente e/ou gelada, no caso das cozinhas comunitarias que tenham a oferta de refeigées no
local,

e Os géneros alimenticios pouco pereciveis que serdo incluidos nos cardapios devem cumprir
as normas exigidas para comercializagdo. O rétulo deve conter: ingredientes, nimero do
registro no MAPA e /ou ANVISA, data de fabricacéo e validade, modo de utilizagcdo e
conservacgao;,

e E vetado o uso de pos/temperos/condimentos industrializados para preparo de sopas, purés,
molhos de tomate e branco;

e O uso de caldos, temperos e condimentos industrializados esta proibido; devem ser utilizadas
apenas ervas e especiarias naturais;

e Sal temperado sera aceito somente se for produzido na propria unidade utilizando ingredientes
in natura e ervas desidratadas;

o Utilizar alimentos de forma integral, como talos e cascas, no minimo 1 vez na semana ser
incluido no cardapio;

e N&o utilizar empanados, hamburgueres e alméndegas industrializados;

e Preparagbes regionais que respeitem a cultura alimentar local poderdo ser incluidas no

cardapio com prévia avaliagdo da equipe de monitoramento do Estado.

> TABELA DE COMPOSIGAO, VARIEDADE E PORGOES

Per capita média alimento em gramas por

Composigao Variedade refeicdo
Carboidrato (arroz) 01 180 g a 220 g (cozido)
Leguminosas 01

120 g a 150 g (cozido)

T:Hiﬁ\)a) 100 g a 120 g (cozido)
Proteina de origem animal 01
(frango, bovina, suina, peixe, 120 g a 150 g (cozido)
oVOS)
Guarnigao
Legumes cozidos 120 ;

- g a 140 g (cozido)
Macarréo 2 150 g a 170 g (cozido)
Polenta 120 g a 140 g (cozido)

‘Macarrao ou polenta ou batata
1x por semana

Saladas cruas 01 50 g a 80 g (cru)
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Sobremesa — Fruta 01 120 g — 1 unidade

TOTAL per capita 710-890¢g

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO:

A gestdo e a fiscalizacdo da execugéo contratual ocorrerdo de forma integrada e continua, sob
responsabilidade da Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social, observando as
disposi¢des da Lei n® 14.133/2021, da Instrugdo Normativa n° 04/2024 da CAGE, e demais normas
municipais.

O acompanhamento sera realizado por meio de visitas técnicas periddicas com verificagdo documental
e registro de informagdes. A comunicagdo entre a gestdo municipal e as empresas contratadas sera
formalizada via oficios, e-mails institucionais e registros em atas de acompanhamento, garantindo
transparéncia e rastreabilidade das informacoes.

O fluxo interno de gestdo compreende as seguintes fungdes e responsabilidades:

e Gestor do Contrato: servidor designado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia
Social, responsavel pela coordenacéo geral da execugdo contratual, acompanhamento das metas,
prazos e resultados, além de responder a concedente sobre o andamento do convénio.

e Fiscal tecnico: profissional da drea de nutricdo ou servigo social encarregado de verificar a qualidade
dos produtos e servigcos, as condigdes de armazenamento, preparo e distribuicdo das refeigdes,
bem como a conformidade com as normas da ANVISA e do CEVS, e responsavel pelo controle
documental e financeiro, conferéncia de notas fiscais, medicbes, relatérios de execucédo e

elaborag&o de prestagdes de contas.

e Comisséo de Recebimento: equipe designada para atestar a entrega dos bens, equipamentos e
géneros alimenticios, emitindo termos de recebimento provisério e definitivo.

e Setor de Compras e Licitagdes: responsavel por realizar os procedimentos licitatérios e gerir os
contratos administrativos decorrentes.

As acbes de fiscalizagdo e gestdo serdo registradas em relatérios padronizados, encaminhados ao

gestor do contrato para analise e tomada de providéncias quando necessario. Todas as ocorréncias

relevantes, como n&o conformidades, substituicdes ou atrasos, serdo comunicadas formalmente &

empresa contratada e, quando aplicavel, a SEDES.

NOME CPF CARGO
FISCAL TITULAR 46879552072 IRACITA RECH
FISCAL SUPLENTE 98625969020 | ELISIANE CORREA DA SILVA
GESTORA DO CONTRATO | 94989141091 | ALINE DA COSTA MARTINS

7. INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS
O descumprimento total ou parcial das obriga¢des pactuadas no convénio do Programa Prato Gaticho

— Cozinhas Comunitarias, bem como eventuais atrasos injustificados na execugdo do objeto, sujeitara
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Constituem infracées:
e O atraso injustificado na entrega de bens, execucao de servicos ou cumprimento de metas;
e A inexecucdo total ou parcial do objeto conveniado;
e A aplicagéo irregular dos recursos financeiros;

e A ndo apresentacgado de relatérios, prestacdes de contas ou documentos comprobatdrios

exigidos pela concedente;

e O descumprimento de normas legais, contratuais ou técnicas relacionadas a execucao do
convénio.

= As sanc¢bes administrativas poderdo compreender:
e Adverténcia formal;
e Suspensé&o temporaria de participagdo em convénios e programas estaduais;
e Impedimento de celebrar novos ajustes com o Estado por prazo determinado;
e Obrigacédo de devolugdo dos valores repassados, devidamente atualizados;

e Responsabilizacéo civil e administrativa dos gestores e demais envolvidos, conforme
apuragao em processo administrativo.
O Municipio de Tramandai compromete-se a observar integralmente as disposi¢ées da Instrucdo
Normativa n°® 04/2024/CAGE e demais normas de controle e responsabilizacéo aplicaveis a execucao

de convénios publicos.

8. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO:

O conveénio sera executado em duas fases distintas — Implantacdo e Custeio —, observando os
critérios de medigéo, recebimento, liquidacéo e pagamento definidos nesta proposta e nas normas da
Secretaria de Desenvolvimento Social (SEDES) e da Instrugdo Normativa n° 04/2024/CAGE.

Fase de Implantagdo: Durante a implantagdo da Cozinha Comunitaria, os pagamentos ocorrerdo de
forma parcelada, conforme a conclusédo das etapas fisicas previstas no cronograma de execucdo. O
recebimento provisorio dos bens e servicos se dara mediante termo circunstanciado emitido pela
Comissdo de Recebimento designada pelo Municipio, apos conferéncia dos itens entregues e
conformidade com o plano aprovado. O recebimento definitivo sera formalizado apds a verificagéo do
pleno funcionamento dos equipamentos e instalagbes, mediante relatério técnico, notas fiscais, fotos
comprobatérias e atestados de conformidade emitidos pela equipe técnica responsavel. A liquidacao
da despesa sera efetuada conforme o art. 63 da Lei n° 4.320/1964, mediante apresentacdo dos
documentos fiscais, comprovantes de entrega e relatérios de execucdo, devidamente conferidos e
aprovados pela unidade gestora. O pagamento serd realizado por meio de transferéncia bancaria,
diretamente na conta especifica do convénio, conforme cronograma financeiro aprovado.

Fase de Custeio: Na fase de custeio, os pagamentos ocorrerdo de forma mensal e continuada,
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conforme comprovacéo da execucéo das atividades e do fornecimento das refeigdes. A medigé’o' )se\*v:\.
dara por meio de relatérios mensais de producédo e registros de atendimento diario, atestados peié‘*
coordenacdo da Cozinha Comunitaria. O pagamento das despesas sera condicionado a liquidacéo
previa, mediante verificagdo da conformidade dos documentos apresentados e da execuc&o das metas
pactuadas. Todos os comprovantes e relatérios integrardo o processo de prestacéo de contas parcial

e final, conforme normas da SEDES e legislacdo vigente.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR:

A aquisicdo sera realizada por meio de licitacdo na modalidade Preg&o Eletrénico, com adog&o do
critério de julgamento pelo Menor Preco e o fornecedor sera selecionado por meio de contratagéo direta
conforme a Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, com base no seguinte fundamento:

O fornecimento dos bens e servigcos previstos para a implantacdo e funcionamento da Cozinha
Comunitaria ocorrera de forma parcelada e continuada, conforme as etapas do convénio. Na fase inicial,
sera realizado o fornecimento parcelado de equipamentos, mobiliario e utensilios, conforme
cronograma fisico-financeiro. Apds a instalacdo e inicio das atividades, o fornecimento sera continuado,
destinado a aquisi¢éo regular de géneros alimenticios e insumos necessarios ao preparo das refeigoes,
garantindo o atendimento diario ao publico beneficiario. Para a execucéo do convénio, o Municipio de
Tramandai, na condi¢c&o de proponente, comprova as exigéncias de habilitacdo juridica, regularidade
fiscal e trabalhista, bem como a capacidade técnica e econdmico-financeira, nos termos da legislacéo
vigente e das normas estabelecidas pela Secretaria de Desenvolvimento Social do Estado (SEDES). A
qualificagéo técnico-operacional sera demonstrada pela estrutura administrativa e experiéncia da
Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social na execugéo de programas sociais e na
gestédo de equipamentos publicos, aléem da existéncia de equipe técnica qualificada para o preparo,

manipulagéo e distribuicdo das refeicdes, respeitando as normas sanitarias e de seguranca alimentar.

10. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA:

Unidade Orgcamentaria: Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social
120108.244.0131. Fundo Municipal de Assisténcia Social

120108.244.0131.2425 — Protegéo Social Bésica

339030000000- Material Consumo — 6978

339030000000- Material Consumo — 6981

339030000000- Material Consumo — 10749

11. DETALHAMENTO DA ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO E PESQUISA DE
PREGCOS:

A estimativa de valor da contratagc&o deve ser realizada em consonancia com os parametros previstos

no art. 23 da Lei n° 14.133/2021, n&o se restringindo a consulta direta a fornecedores. A estimativa

deve, sempre que possivel, contemplar também precos obtidos de contratagbes similares realizadas
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pela Administragdo Publica nos ultimos doze meses ou de banco de dados de precos estabelecido por
entes publicos e instituicbes oficiais (Contratagdes Publicas (PNCP); CELIC RS; LicitaCon TCE RS,
entre outros) ou por meio de outros paradmetros previstos na Lei.

A utilizagéo exclusiva de precos obtidos por meio de consulta direta a fornecedores deve ser justificada.
A estimativa de valor da contratagéo foi elaborada em conformidade com o art. 23 da Lein® 14.133/2021,
observando os principios da economicidade, transparéncia e eficiencia administrativa.

A Secretaria de Desenvolvimento Social do Estado (SEDES) forneceu todos os orgamentos de
referéncia relativos aos materiais, equipamentos e utensilios necessarios a implantagdo da Cozinha
Comunitaria, elaborados de acordo com os paré@metros legais e as praticas de mercado vigentes. Esses
valores servirdo de base oficial para o processo licitatério municipal, garantindo a padronizacdo e a
compatibilidade dos pregcos com o Programa Prato Gaucho. Complementarmente, o Municipio de
Tramandai podera realizar pesquisa de pregos local, quando necessario, considerando contratagdes
similares realizadas por outros entes publicos, consultas ao Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP), a CELIC/RS, ao LicitaCon/TCE-RS e a bases oficiais de pregos publicos. As planilhas de
composicao de custos foram elaboradas com discriminagcao dos itens, quantidades e valores unitarios
e totais, assegurando adequagéo orgamentaria, transparéncia e conformidade com os parametros

técnicos estabelecidos pela SEDES.

12. DECLARAGAO:

Declaro que este termo de referéncia foi elaborado de acordo com a Lei n® 14133/2021 e os orcamentos
que o embasaram ficardo a disposi¢ao da concedente e dos controles interno e externo pelo periodo
de cinco anos, contados da publicagdo da decisdo referente ao julgamento das contas dos

administradores responsaveis pelo convénio.

Tramandai, 13 de agosto de 2026
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Secretaria de Deserivolvimento e Assisténcia Social




