ANEXO II
TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 11733/2025

Municipio de Tramandai

Secretaria Municipal de Turismo (SMT)

Necessidade da Administragdo: concesséo de permissao de uso de bem plblico a empresa
especializada em servigos e/ou comércio de alimentagdo, para exploracdo do setor de
assadeiras, para o preparo e comercializacdo do prato tipico da 33° Festa Nacional do

Peixe.

1. DEFINICAO DO OBJETO

O presente termo tem por objeto a concess@o de permissdo de uso de bem plblico a
empresa especializada em servigos e/ou comércio de alimentagdo, para exploracdo do setor

de assadeiras, para o preparo e comercializagdo do prato tipico da 33 Festa Nacional do
Peixe

Os servigos objeto da concessao pretendida possuem as seguintes especificagbes:

Lote Descricdo dos servigos Quantidade | Valor minimo M
Concessdio de permissio de uso de bem pidblica & empresa
especializada em servicos efou comércio de alimentagio, para
exploragie do setor de assadeiras, para Preparo e comercializacio da
Tainha Assada na Brasa, durante a 339 Festa Nacional do Peixe, que
sera realizada entre os dias 26 de junho e 20 de julho de 2025, no
| Parque Municipal de Eventos Dr. Elisey Lemos Padilha.

o1 01 servico RS 50.000,00

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

A Festa Nacional do Peixe esta consolidada como um dos principais eventos gastronémicos
do Rio Grande do Sul. Seu prato tipico, a tainha assada na brasa, atrai milhares de
visitantes durante o evento, que vém especialmente para degustar o prato.

Por alguns anos, a prestacdo dos servicos de assadeiras era executado pela
municipalidade, através de edital de processo seletivo. Porém, esse método de contratacéo
acabava por onerar sobremaneira o municipio, além de dificultar a fiscalizacdo da prestacao
dos servicos.



A fim de se evitar transtornos na fiscalizacao dos servigos, bem como coibir um possivel
passivo trabalhista, & que se realiza a concessdo de permissdo de uso de bem publico a
empresa especializada em servigos e/ou comércio de alimentacéo, para a exploragdo do
setor de assadeiras da 33? Festa Nacional do Peixe.

3. DESCRICAQ DA SOLUGAO COMO UM TODO

A soluglo proposta & a concessdo de permissdo de uso de bem publico a empresa
especializada em servigos e/ou comércio de alimentagao, para o preparo e comercializacao
do prato tipico da 33° Festa Nacional do Peixe.

Exigéncias e igacoes das pa envolvidas:

- Na execugéo do objeto da presente licitacio a Permissionaria devera considerar que sua
obrigacdo consiste na execucdo da comercializagdo da Tainha Assada na Brasa, incluindo a
realizagdo de todas as questfes secundarias, paralelas ou prévias para sua fiel execucao, :
devendo sempre atuar dentro da boa fé contratual, respeitando o histérico das edicdes
anteriores do Festival, seguindo um padrao semelhante de qualidade e buscando sempre a
preservacéo do interesse publico local:

- A Permissionaria devera observar e executar o disposto no Termo de Referéncia, anexo ao
Edital de Licitagao;

- A atividade comercial desenvolvida junto ao setor das Assadeiras, devera obedecer ao
Plano de Prevengao de Combate a Incéndios, elaborado pelo Municipio de Tramandal, Vale
ressaltar a observancia na colocagdo de mesas e cadeiras nos corredores, saidas de
emergéncia, locais demarcados onde sdo instalados extintores e hidrantes e demais
espacos indicados no Plano;

- O Plano de Prevencao de Combate a Incéndios sera de responsabilidade do Municipio de
Tramandai, onde, a Permissionaria devera atender a todas as orientagdes do Municipio na
montagem das estruturas e demais instalages;

- O municipio de Tramandai ndo se responsabiliza por qualquer dano causado ao pessoal
que estara laborando junto ao setor das assadeiras, ou a terceiros, cabendo a
Permissionaria a cobertura de todas as despesas com pessoal e seus encargos, E de
responsabilidade da Permissionaria a boa conduta de seus empregados e demais pessoas



que estarao desempenhando as suas fungdes no setor licitado, isentando o Municipio de

quaisquer indenizagdo ou reclamacao trabalhista;

- Os trabalhadores do local licitado deverdo atender a todas as normas e regramentos da

33" Festa Nacional do Peixe:

- Para acompanhamento da permisséo e andamento do objeto, serdo indicados fiscais de
contrato que terdo acesso as assadeiras, respeitando as normas da Vigilancia Sanitaria,
onde cabe a Permissionaria recebé-los sempre que necessario, dispor dos relatérios de
venda da Tainha Assada na Brasa, bem como, tais servidores poderdo requisitar qualquer
documento pertinente ao funcionamento de tal setor e auxiliar na resolucdo de eventuais
problemas ou situagcdes semelhantes a esta, atuando como representantes do Poder
Publico Municipal:

- O Municipio, observando as legislacdes vigentes, atuard na coibigdo da pratica de precos
abusivos ao consumidor, onde, cabe a Permissionaria a observancia das leis na divulgacéo
de precgos dos produtos comercializados e no atendimento ao consumidor:

- A Permissionéaria devera estar com todos os espacos licitados devidamente montados, em
ate 05 dias de antecedéncia do evento, para a elaboragéo do Plano de Prevencéo contra
Incéndios;

- O espago dentro do Pavilhdo Laranja, denominado “guichés”, sera explorado pelo
Municipio de Tramandal, cabendo a Permissionaria realizar a montagem de um espaco para
comercializagdo de tickets para aquisicdo de Tainha Assada na Brasa. O Municipio cedera,
caso a Permissionaria tenha interesse, espaco junto aos setores de venda de ingressos
para entrada no Centro Municipal de Eventos, de espaco para comercializagdo de tickets de

tainha assada na brasa:

- Cabe ao Municipio a elaboragio do PPCI e todos os gastos para aprovacgéo de tal plano,
do setor das assadeiras:

- Cabe ao Municipio a cobertura das despesas com energia elétrica e agua do setor durante
a realizacao do evento supracitado:

- Cabe ao Municipio realizar as melhorias necessarias na estrutura fixa do local cedido,
atendendo as normas sanitarias e de seguranca;

- Cabe ao Municipio o ofertamento de seguranca privada, que sera a mesma empresa que
atuara nos servigos de seguranca e vigilancia da 33* Festa Nacional do Peixe:



- Cabe ao Municipio a disponibilidade de mao de obra especializada de servicos de elétrica

de baixa tensao;

- Cabe ao Municipio a cedéncia do local denominado “Restaurante”, estrutura esta
localizada atras do depdsito de carvdo, onde a Permissionaria podera explorar o local
exclusivamente como refeitorio, para fornecimento e preparo de alimentagdo dos

funcionarios que estario laborando no setor das assadeiras:

- A Permissionaria devera atender aos horarios de funcionamento do Parque Municipal de
Eventos, que sera previamente indicado os horarios de manutencao e carga e descarga.
Ainda, cabera a Permissionaria obedecer aos locais indicados de carga e descarga;

- E de responsabilidade do Municipio a cedéncia de credenciais e pulseiras para acesso dos
trabalhadores do setor das assadeiras do pavilhdo laranja do Parque Municipal de Eventos.
O guantitativo sera definido pela Secretaria Municipal de Turismo:

- O setor de estacionamento denominado "Autoridades” é de uso exclusive do Municipio.
Somente veiculos indicados e autorizados pela Secretaria Municipal de Turismo poderdo ter
acesso a tal espago;

- Cabe ao Municipio a cedéncia do espaco localizado em frente ao balcio das assadeiras,
para exploragdo do local como “Area Livre”. A exploragdo deve obedecer a todas as
exigéncias contidas no Termo de Referéncia, anexo a este memorando.

Exigé e Obrigacdes da Permissionaria:

- Serdo de responsabilidade da Permissionaria, todas as despesas com contratacdo de
pessoal, insumos e demais equipamentos, incluindo as grelhas, para pleno funcionamento
do setor;

- E de responsabilidade da Permissionaria a confec¢do e fornecimento de embalagem
(envelope), em papel Kraft, tamanho 30x25cm, com costura, personalizado com o simbolo
(tainha) do evento, para que o cliente possa levar o peixe para casa, conforme Termo de
Referéncia anexo a este memorando: | |

- A Permissionaria fornecera, sem 6nus para o Municipio, uma bonificagio de 30 almocos e
30 jantas, durante os dias de realizacdo do evento, acompanhada de suco, para os
servidores indicados pela Secretaria de Turismo, que estardo trabalhando na Festa Nacional
do Peixe;



- E de responsabilidade da Permissiondria todas as obrigacdes sociais e trabalhistas dos

seus empregados;

- E de responsabilidade da Permissionaria a confeccdo de bandejas de papelao para servir _

a tainha.

- E de responsabilidade da Permissionaria todo o mobilidrio e insumos necessarios para o
perfeito funcionamento do espago cedido para exploracdo do “Restaurante” dos seus

funcionarios;

- A Permissionaria devera disponibilizar de espaco denominado Area Livre, espaco este que
tem a finalidade de livre escolha dos consumidores. Este espaco devera ter disponibilidade
em frente as churrasqueiras, sendo devidamente sinalizado.

- A Permissionaria devera dispor de Atendentes de Mesa ou higienizadores para
atendimento ao publico na comercializagdo da tainha assada, em setor denominado "Area
Livre”, de forma suficiente para atender com fluidez o publico:

- O valor maximo a ser cobrado na comercializagio da Tainha Assada na Brasa devera ser
de R$ 80,00 (oitenta reais);

- Cabe a Permissionaria disponibilizar de sistemas e recursos humanos necessarios para o
atendimento ao consumidor, bem como aos restaurantes instalados junto ao pavilhao laranja
do Centro Municipal de Eventos. O atendimento devera ocorrer com fluidez, com a devida
organizacio de filas, se houver, bem como de espacos destinados exclusivamente para o
comercio da Tainha Assada na Brasa para os atendentes que estarao laborando durante o
evento,

Vi Técnica:

Interessados deverdo realizar visita técnica, acompanhada dos servidores responsaveis
indicados pela Secretaria Municipal de Turismo, que serao: Kellen Chagas Buffi e Vagner

o
Dias Titoni. Os agendamentos devem respeitar o horario de funcionamento da PMT ,ou seja,

das 13h as 18h de segunda a sexta-feira. Telefone para agendamento: (51) 3684-9059.
- O contrato vige até o dia 31 de julho de 2025.
- Os servigos serdo prestados no Parque Municipal de Eventos Dr, Eliseu Lemos Padilha,

situado na Rua Emesto Nunes Bandeira, s/n, bairro Centro Lagoa, no periodo de 26 de
junho a 20 de julho de 2025, considerando que, o prazo para montagem de toda a estrutura



(incluindo restaurante), sera de até 05 (cinco) dias anteriores a data de inicio do evento, e a
desmontagem devera ocorrer, no maximo até 05 (cinco) dias apés seu encerramento.

- As hipoteses de rescis@o contratual e de sangdes obedecerdo aos critérios determinados
na Lei 14.133/2021, no Titulo Il — Dos Contratos Administrativos, Capitulo VIl — Das
Hipoteses de Extingdo dos Contratos, bem como do Capitulo IV, Capitulo | - Das infragbes e
sangdes administrativas, respectivamente, no que couber, assegurados o contraditorio e a
ampla defesa.

A concess@o de uso de bem sera realizada por meio de licitagdo, na modalidade
Concorréncia, na sua forma eletrénica, com critério de julgamento por maior lance, nos
termos dos artigos 6°, inciso XXXVIII, 28, II, e 29, todos da Lei Federal n°® 14.133/2021. e do
art. 15, Il da Lei n® 8.987/1995.

Para prestagao dos servigos pretendidos os eventuais interessados deverao comprovar que
atuam em ramo de atividade compativel com o objeto da licitagdo, bem como apresentar os
seguintes documentos a titulo habilitagao, nos termos do art. 62, da Lei n® 14.133/2021:

- Declaragdo, assinada no formato eletrénico. conforme regulamentagdo da Lei n°
14.063/2020 e/ou da Medida Provis6ria n® 2.200-2/2001, do representante legal da empresa
fornecedora de pescados, de que possui em estoque e a disposicdo da Empresa vencedora,
no minimo, 35 (trinta e cinco) toneladas de tainha, que atendam ao padrdo de peso e
qualidade especificados no Termo de Referéncia;

- O pescado fornecido devera ter procedéncia, através do registro nos érgaos responsaveis
por supervisionar produtos de origem animal, tais como: SIM (Sistema de Inspecdo
Municipal) e/ou CISPOA (Coordenadoria de Inspecio de Produtos de Origem Animal) e/ou
SIF (Sistema de Inspegéo Federal) e/ou SUSAF (Sistema Unificado Estadual de Sanidade
Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte) e/ou SISAN (Sistema Nacional de
Seguranca Alimentar e Nutricional), onde a empresa vencedora devera apresentar o referido
registro de inspegéo do seu fornecedor de pescados;

- As empresas que apresentarem registro no SIM (Sistema de Inspecdo Municipal) deveréo
ser sediadas neste Municipio.

- Declaragéo, assinada no formato eletrénico, conforme regulamentacdo da Lei n°
14.063/2020 efou da Medida Proviséria n° 2.200-2/2001, do representante legal da empresa
fornecedora de pées, de que possui estrutura e insumos necessarios a disposicdo da
Empresa Vencedora, para o fornecimento de Pao para a 33" Festa Nacional do Peixe:



- O péo devera ser fornecido por empresa com Alvara emitido pelo municipio de origem,
devidamente em dia, onde a empresa vencedora devera apresentar declaragdo de
atendimento desta exigéncia, com copia do Alvara sanitario municipal, da empresa

fornecedora de paes;

- Alvara Sanitario expedido pelo drgéo responsavel pela Vigilancia Sanitaria do municipio
sede da empresa licitante. Caso a empresa licitante seja isenta de alvara, devera apresentar
declaragéo, expedida pelo 6rgao responsével pela Vigilancia Sanitaria do municipio sede,
atestando a isencao;

- Declaragdo da empresa licitante de que possui, no minimo, 01 (uma) pessoa disponivel
para atuar como responsavel na preparacio do peixe assado — (coordenador geral)
conforme Cronograma de Cargos, indicando nome, CPF e endereco desta pessoa;

- Declaragao da empresa licitante de que possui, para laborar durante a realizacao da Festa,
01 (um) Veterinario, devidamente registrado no conselho que rege tal classe . com o registro
em dia, para atuar na fiscalizacdo e inspegdo sanitaria do pescado, bem como, nas
questdes higiénicas dos trabalhadores das assadeiras:

- Declaracao de que possui a disposigdo sistemas informatizados para cobranga dos tickets
da Tainha, com pagamento via cartdo de crédito e débito e via pix;

- Atestado de visita técnica, emitido pela Secretaria Municipal de Turismo, comprovando
através deste documento que tomou ciéncia do local e servigo a ser realizado,

a) A pessoa juridica podera, em substituicio ao documento supracitado, apresentar
declaragéo formal de dispensa de visita técnica, assinada pelo responsavel técnico da
licitante, acerca do conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagéo.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

Os servicos a serem concedidos (exploracdo do setor de assadeiras), tém natureza de
servigos comuns, tendo em vista que seus padrbes de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de mercado, nos
termos do art. 6°, inciso XlIl, da Lei Federal n® 14.133/2021.

As especificagdes dos requisitos da contratacao encontram-se dispostos na sessdo anterior.
den® 3



5. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO
A execugao dos servigos observara as seguintes especificagdes:

ASSADEIRAS: Espaco publico de area util de 450 metros quadrados, situada no Pavilhdo
Gastronémico, junto ao Parque Municipal de Eventos, para exploracdo das assadeiras na
comercializagao da Tainha Assada na Brasa (prato oficial do evento), durante a realizacdo
da 33® Festa Nacional do Peixe.

VENDA E FUNCIONAMENTO DAS ASSADEIRAS:

OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA:

- Sujeitar-se a fiscalizagdo dos érgdos estatais e cumprir a legislagdo municipal, estadual e
federal;

- Observar, rigorosamente, as finalidades para as quais Ihe foi outorgada a concessdo de
uso;

- Observar todas as normas sanitarias exigidas na comercializag&o do peixe, manipulagéo e
acondicionamento dos acompanhamentos:

- Zelar pela manutengéo e conservacdo do espaco ora concedido e efetuar a limpeza e a
manutencao diariamente do espaco cedido:

- Atuar de forma que os servicos sejam executados sem quaisquer vinculos empregaticios
com o Municipio de Tramandai:

- Responsabilizar-se pelo énus resultante de quaisquer agdes, demandas, custos e
despesas decorrentes de danos ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus
empregados e prepostos, obrigando-se, igualmente, por quaisquer responsabilidades
decorrentes de agdes judiciais movidas por terceiros, que lhe venham a ser exigidas por
forca da lei, ligadas ao cumprimento do Contrato;

- Responder por danos materiais ou morais, causados por seus empregados diretamente ao
Municipic de Tramandai ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo;



- Assumir a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execucao
do objeto do presente certame licitatorio;

- Manter, durante a vigéncia do contrato, todas as condigbes exigidas nesta licitacao;

- Manter o padra@o de qualidade do peixe comercializado, principalmente no peso, devendo
obedecer ao peso final (limpo) médio de 1.750 (mil setecentos e cinquenta) gramas a 2.000
(duas mil) gramas, seguindo a tradicional forma de assamento (escalada);

- A tainha comercializada no espago cedido devera ter os seguintes acompanhamentos: 02
(dois) paes tipo francés, tomate, alface e limao, sendo ainda ofertado ao cliente, conjunto de
garfo e faca embalados individuaimente com 18 cm de cor branca em poliestireno de alta
resisténcia, pratos plasticos, guardanapo e palito. A tainha devera ser servida em prato tipo
bandeja de pizza, com a disponibilidade de o cliente levar o peixe para casa, em embalagem
de papel Kraft, do tipo envelope, com o simbolo oficial da festa impresso, onde a arte para
impresséo nesta embalagem sera concedida pela Secretaria de Turismo, apés a assinatura
do contrato;

- Contratacdo de pessoal, onde a permissionaria devera utilizar como critéric de
contratacdo, experiéncia nas funcdes abaixo relacionadas:

- Contratacao de pessoal para preparo e comercializacdo da tainha, devendo obedecer ao
quantitativo de pessoal e funcées descritas no Cronograma de Cargos;

- Fornecer uniforme necessario para o trabalho, obedecendo as normas legais, onde todos
os funcionarios deverdo trajar uma protecdo para evitar a queda de cabelo nos alimentos,
avental da cor azul ou preta e camiseta da cor branca, devendo conter, impresso ou
bordado, a identificagdo da Festa Nacional do Peixe.

- O valor maximo a ser cobrado na comercializagdo da Tainha Assada na Brasa devera ser
de R$ 80,00 (oitenta reais);

- A permissionaria, na venda dos tickets para aquisic@o da Tainha Assada na Brasa, devera
oferecer ao cliente a operacdo débito/crédito das principais bandeiras de operadoras de
crédito; a permissiondaria devera disponibilizar a coleta eletrénica de dados da venda dos



tickets, com relatorios pormenorizados de cada equipamento utilizado, com o numero total

de venda;

- Disponibilizar todos os recursos humanos necessarios para cumprimento da atividade,
sendo de sua responsabilidade todos os custos decorrentes da contratacao;

- E de responsabilidade da permissionaria todos os insumos necessarios no preparo e
comercializagdo do peixe, bem como, os materiais de higiene e limpeza utilizados no espaco
cedido durante a realizaco do evento:

- A permissionaria devera instalar, para acondicionamento do peixe comercializado, um
contéiner ou similar (refrigeragdo) com poténcia minima de 10HP, podendo operar no
minimo com 30° C positivo ou 30° C negativo, onde o mesmo devera permanecer

funcionando constantemente;

- A comercializagio da Tainha Assada na Brasa pela permissionaria devera obedecer ao
seguinte horario: de quinta a sexta-feira, das 10 as 23 horas e aos finais de semana, das 10
a 0 (zero) hora (meia-noite);

- Os funcionarios contratados para laborarem durante a realizagdo do evento deverdo
Sujeitar-se a todas as normas de funcionamento do Parque Municipal de Eventos:

- Sujeitar-se, a qualquer tempo, a fiscalizacdo por parte do Municipio, quanto ao pleno
funcionamento e controle de qualidade e peso do pescado, exercido por servidores
municipais devidamente identificados:

- A salvaguarda de equipamentos e materiais utilizados durante a realizacdo do evento no
setor cedido;

- Disponibilizar de estrutura proviséria, para uso como vestiario para os trabalhadores da
assadeira, na guarda de pertences pessoais:

- E de responsabilidade da permissionaria a contratacio de funcionarios para realizar a
venda dos tickets para aquisicdo da Tainha Assada, em local & ser definido pela Secretaria
de Turismo:;



- A permissionaria devera garantir o pleno funcionamento das assadeiras, atendendo o

volume de vendas da tainha assada:

- Devera ser explorado o espago denominado “tainha para levar para casa”, ofertando ao
visitante aquisicdo do peixe sem a necessidade da compra de ingresso para acessar o
Parque Municipal de Eventos (espago ja existente junto a Rua Ernesto Nunes Bandeira),

- A forma de preparo e assamento devera obedecer ao padréo das edigbes anteriores da
Festa;

- A permissionaria podera explorar o espaco localizado na frente do balcio de atendimento
das churrasqueiras, denominado “Area Livre", espago este, com capacidade para, no
maximo, 60 mesas e 120 cadeiras, onde tais mesas deverdo ter toalha, e o atendimento
deste espaco devera ser exercido por Atendentes de Mesa contratados pela permissionaria,
Os Atendentes néo poderdo realizar pedidos, tampouco receber valores, e sim, auxiliar na
busca dos itens adquiridos pelo visitante para consumo, bem como, na organizagio e
limpeza da referida area:

- E vedada a terceirizagdo da exploracao da “Area Livre" por parte da permissionaria para
outros pontos comerciais, sob pena de perda do direito de exploracdo do local;

- A permissionaria devera montar um guiché apropriado para venda dos tickets de tainha,
devendo atender com fluidez o publico:

- A permissionaria deverd confeccionar faixas indicativas. ou banners, com o valor da
Tainha Assada na Brasa, de indicacio do Espaco da Area Livre, do Guiché da compra do
ticket para aquisi¢do da Tainha, e do local para compra de ticket e retirada da Tainha para
levar para casa. As artes para confeccio de tais pecas graficas e para os uniformes, serdo
fornecidas pela Secretaria de Turismo, apés a homologagéo do certame licitatério,

- A permissionaria podera explorar o quantitativo de 30 mesas e 80 cadeiras junto ao ponto
comercial concedido, com a finalidade de exploracdo como “Area Livre”,



DEMAIS ORIENTAGOES SANITARIAS PARA AS ASSADEIRAS:

- Nao utilizar tabuas de madeira para escamar os peixes, material este que absorve
residuos e de dificil higienizagéo, facilmente desenvolvendo fungos; utilizar material liso, ndo

poroso, lavavel e impermeavel,

- Da mesma forma, mesas, bancadas deverdo ser de material liso, lavavel e impermeavel;

- Providenciar armarios individuais para a guarda de pertences pessoais dos colaboradores,
nao podendo este material ficar junto & drea de producao;

- Providenciar pias com agua potavel corrente para a higiene das maos dos funcionarios que
manipulam o peixe, o pdo e a salada nas bandejas, pias deverdo também ser
disponibilizadas ao longo da area de producao, quantas forem necessarias, dotadas de
sabonete liquido inodoro, papel toalha e lixeira com tampa sem acionamento manual para
acolher as toalhas de papel utilizadas:

- Os ralos existentes ao longo da estrutura deverdo ser dotados com tampa de acionamento
escamoteavel ou telados, evitando-se assim a entrada de pragas inoportunas (baratas);

- Utilizar recipientes lisos e lavaveis para a colocagao dos paes;

- Dispor de sanitario e vestidrio exclusivo para os assadores e demais colaboradores nas
dependéncias;

- Os colaboradores e servidores deverao fazer uso de uniformes propicios para a finalidade
a que se destinam;

- O piso do local onde sdo assadas as tainhas devera ser ceramico vitrificado ou
equivalente, sendo este lavavel, nao poroso e impermeavel, de facil higienizagao.



CRONOGRAMA DE CARGOS E QUANTITATIVOS

Cargo: Coordenador Geral

Quantidade: 01.

Atribuigoes do cargo: Coordenar em conjunto com os demais coordenadores, as tarefas
gerais da assadeira, especialmente entrada de mercadorias: tainha, pdo, alface, tomate e
lim&do, controle do livro ponto dos funcionarios e as escalas de trabalho, controle de material
usado nas assadeiras: pratos, bandejas, talheres, envelopes, palitos, guardanapos, material
e utensilios usados pelos funcionarios: grelhas, botas, capas de chuva, bonés ,camisetas,
garfos trinchantes, espremedor. Cargo sujeito a atividades que exijam esforgo fisico.

Cargo: Assador

Quantidade: 04 nos dias de semana — 10 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo: Assar os peixes de acordo com a determinagao do Coordenador da
Assadeira, executar as tarefas determinadas por ele e pelo Coordenador Geral, manter seu
ambiente de trabalho limpo, controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do
mesmo tera de repor. Cargos sujeito a atividades que exijam esforgo fisico

Cargo: Limpadora de Peixe

Quantidade: 02 nos dias de semana — 06 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo:Limpar os peixes e o balcdo, executar as tarefas determinadas pelo
Coordenador de Limpeza e pelo Coordenador Geral. manter seu ambiente de trabalho
limpo, controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo tera de repor.

Cargo: Salgador.

Quantidade: 01 nos dias de semana — 02 aos finais de semana

Atribuicdes do cargo: Salgar os peixes de acordo com o Coordenador das Assadeiras,
executar as tarefas determinadas por ele e pelo Coordenador Geral, manter seu ambiente
de trabalho limpo, controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo tera
de repor.

Cargo: Responsavel pelo Controle de qualidade.

Quantidade: 02 nos dias de semana — 02 aos finais de semana

Atribuicoes do cargo: Controlar o tamanho e o assamento do peixe, retirar da grelha e
colocar na bandeja, executar as tarefas determinadas pelo Coordenador Geral, manter seu
ambiente de trabalho limpo, controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do
mesmo tera de repor



Cargo: Ajudante Carregador de Caixa.

Quantidade: 02 nos dias de semana — 02 aos finais de semana

Atribuicbes do cargo: Durante o dia de acordo com determinacdo do Coordenador das
Assadeiras e do Coordenador Geral, carregar as caixas de peixe de dentro do caminhdo da
peixaria para pesagem, apds a pesagem, ver com o Coordenador da Assadeira ou o
Coordenador de Limpeza, o que ficard no balcdo de limpeza e o que sera guardado na
Camara Fria da Prefeitura para limpeza posterior, apds o peixe limpo separar o que sera
assado e o que sera guardado limpo na Camara Fria, de acordo com solicitagdo, carregar
os peixes limpos para serem assados, executar as tarefas determinadas pelo Coordenador
das Assadeiras e pelo Coordenador Geral, manter seu ambiente de trabalho limpo, controlar
0 seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo tera de repor. Cargo sujeito a

atividades gue exijam esforco fisico.

Cargo: Ajudante Carregador de Grelhas.

Quantidade: 02 nos dias de semana — 02 aos finais de semana

Atribuigoes do cargo: Retirar as grelhas das assadeiras, coloca-las no balcdo de controle
de qualidade/conferéncia, retirar deste e coloca-las no balcdo do peixe a ser preparado,
apos o peixe estar preparado carregar grelhas para as assadeiras, executar as tarefas
determinadas pelo Coordenador das Assadeiras e pelo Coordenador Geral, manter seu
ambiente de trabalho limpo, controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do
mesmo tera de repor. Cargo sujeito a atividades que exijam esforgo fisico.

Cargo: Auxiliar de Cozinha.

Quantidade: 02 nos dias de semana — 02 aos finais de semana

Atribuigbes do cargo: Cortar pao, tomate, espremer limao, lavar alface de acordo com
determinagdo do Coordenador Geral, executar outras tarefas determinadas pelo
Coordenador Geral, manter seu ambiente de trabalho limpo, controlar o seu material de
trabalho, em caso de extravio do mesmo tera de repor.

Cargo: Atendente de Balcao.

Quantidade: 03 nos dias de semana — 08 aos finais de semana

Atribui¢oes do cargo: Entregar o prato da festa ao garcom e ao vistante, executar outras
tarefas determinadas pelo Coordenador Geral, manter seu ambiente de trabalho limpo,
controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo tera de repor.



Cargo: Carvoeiro.

Quantidade: 01 nos dias de semana — 02 aos finais de semana

Atribui¢oes do cargo: Ter nogdes de quantidade de carvio a ser usado para o assamento
dos peixes, carregar os sacos de carvdo para as assadeiras e espalhar, conforme solicitado
pelo Coordenador das Assadeiras, executar outras tarefas determinadas pelo Coordenador
das Assadeiras e pelo Coordenador Geral, manter seu ambiente de trabalho limpo,
controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo tera de repor. Cargo
sujeito a atividades que exijam esforgo fisico.

Cargo: Atendente de Mesa.

Quantidade: 06 nos dias de semana — 15 aos finais de semana

Atribuicbes do cargo: Recepcionar, realizar atendimento ao publico, atuar com
recebimento e organizar o ambiente de trabalho, inclusive na limpeza das mesas,
preferencialmente com experiéncia de atendimento ao publico. Atendimento e orientagao
aos visitantes que optarem por utilizagdo do espaco gastrondmico para consumir os pratos
tipicos da Festa, atuando no sentido de oferecer ao visitante o atendimento de suas
necessidades de consumo.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

A gestdo e a fiscalizagdo do objeto contratado serdo realizadas pelos servidores Kellen
Chagas Buffi e Vagner Dias Titoni, respectivamente.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

O valor adjudicado sera recolhido via depésito na conta da Festa do peixe, no banco
Banrisul, Agéncia 0943, Conta n® 04.080915.0-4, até a data limite de 19 de junho de 2025,
impreteriveimente.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR/PRESTADOR DE SERVICO
Conforme disposto no item 4, o futuro contratado sera selecionado mediante processo

licitatorio na modalidade Concorréncia Eletrénica. nos termos do art. 6° XXXVIl, da Lei
Federal n® 14.133/2021 e art. 15, Il da Lei n°® 8.987/1995.



9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

Estima-se para a contratagdo almejada o valor minimo de R$ 50.000.00 {cinquenta mil
reais).

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

Haja vista a futura contratagéo ndo envolver recursos publicos, ndo ha a necessidade de
indicacao de previsdo orgamentaria.

Tramandai, 10 de margo de 2025.

icipal de Turismo e Desporto
rtaria n® 013/2025



